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Π ε ρ ι ε χ ό μ ε ν α .

Ά λ λ ο ι ώ ό ε ι ς  τ ω ν  Σ ι τ ί ω ν  κ α ι  Π ο τ ώ ν . — Χημιχώ *βώ μηχανικαί άλλοιώ- Σελίς

σ ε ις . ΒιολογικαΙ άλλοιώσεις. —  Παρασιτικαί αλλοιώσεις. —  Χάλαζα

τών χοίρων. —  Τριχινίασις. —  Σκωρία των σιτηρών. —  Άνθραξ και τε- 

ρηδών των σιτηρών.—  Έρυσιβισμός. —  Εορωτίασις τοΰ άρτου. Πρά

σινος, μέλας καί έρυθρός εύρώς· ύπδ Κ . Π. Βρατιμου (συνέχεια). I

Π ε ο ι  Κ ο ν ι ά κ .  —  ’ Αξία τών Ελληνικών Κονιάκ έν συγκρίσει πρδς τα τής αλ

λοδαπής. —  Κατασκευή. —  Σύνθεσις. —  Άνάλυσις. ΙΙροδοκιμαστική 

έξέτασις τοΰ Κονιάκ· ύπδ Κ . Π. Βρατίμου (συνέχεια). ΙΟ  "

Π ε ρ ι  π ρ ο ά δ ι ο ρ ιά μ ο ν  τών έν τώ  υδατι δργανικών ουσιών ύπδ Σ τ. Κορνάρου. ι8  —

Π ρ α κ τ ικ α ι  ό δ η γ ί α ι  πρδς έλεγχον τής ποιότητος τών εδωδίμων καί π οτώ ν υπο 

Κ . Π. Βρατίμου.
Περί Γάλακτος 

Περί Καφέ 

Περί Σακχάρου 

Δ ό κ ιμ α  d id  τοΰ έλαίου τοΰ ήπατος τοΰ δνίσκου 

Β α ζ ε Χ ί ν α ι  τοΰ έμπορίου καί δοκιμασία αυτών
Π ε ο ι  Ζ ύ θ ο ν . —  Άνάλυσις. —  Έκτίμησις τής ποιότητος καί άνίχνευσις των νο

θειών καί αλλοιώσεων τοΰ Ζύθου· ύπδ Α . Κ . Χρηστομανου και Κ. Π·

Βρατίμου ( συνέχεια) 2 5 ~ '

Ε Ι Κ Ο Ν Ε Σ

1 Τ εμάχιον  κρέατος περ ιέχον  κοστ ικέρκους ( χ ά λ α ζ α  τών χο ίρω ν) .
2  Κεφαλή τής ένοπλου  ταινίας τοϋ άν&ρώπου.
3  Τ ρ ίχ ιν ε ς  έγκυσ τω μένα ι  εν τ ε μ α χ ίφ  κρέατος .
4  Τ ριχ ΐν  μεμονωμένη.
5  Π ν κ κ ι ν ία  τ η ς  ά γ ρ ώ δ τ ε ω ς .— Μύκης κροκαλών τήν σκωρίαν τών σιτηρών.
6  Τ ι λ λ ε τ ί α  Λ τ ε ρ η δ ώ ν . — Μύκης κροκαλών τήν τερηδόνα  τών σιτηρών.
7 Στάχυς βρίζης εις φυσικόν μέγεθ-ος, φέρων σκληρότια τοΰ μύκητος τής έρυαιβωδους βρίζης.
8  Σκληρότιον έρυαιβωδους βρίζηε  μεμονωμένον κ α ί  φέρον ά νεπτυ γμένα  κεφα λια .
9  Ε ύ ρ ώ ς  τδ  ε ύ ρ ώ τ ιο ν .— Μύκης εις δν όφείλεται δ κράσινος εύρώς ώς καί εις το

1 0  Γ ο α ό ί δ ιο ν  τδ  γ λ α ν κ ό ν .
1 1  Ε ύ ρ ώ τ ιο ν  τδ  ε ρ π ο ν .— Εις δ οφείλεται ιδίως δ εύρώς τών σακχαρούχων ουσιών.
1 2  Ά δ κ ο ψ ό ρ ο ν  τδ  μ ε λ α ν ό ν . — Εις δ δφείλεται δ μέλας εύρώς τοΰ άρτου.
1 3  Ώ ΐ δ ι ο ν  τδ  χ ρ ν δ ο μ η λ ί ζ ο ν . — Εις δ δφείλεται δ έρυ3·ρός εύρώς τοΰ άρτου.

1 4  Ά χ α ρ ε  τ ο ν  τνροε* .— Τυρογλύφος.
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Π Ε Ρ ΙΟ Δ ΙΚ Ο Ν  ΣΥΓΓΡΑΜ Μ Α

ΧΗΜΕΙΑΣ κ α ι  ΜΙΚΡΟΣΚΟΠΙΚΗΣ
Ε Φ Η Ρ Μ Ο Σ Μ Ε Ν Ω Ν

E lI  Τ Η Ν  Υ Γ Ι Ε Ι Ν Η Ν ,  ΤΟ Ε Μ Π Ο Ρ Ι Ο Ν ,  Τ Η Ν  Β Ι Ο ΜΗ Χ Α Ν Ι Α Ν
ΚΑΙ ΤΗΧ

ΦΑΡΜΑΚΕΥΤΙΚΗΝ

ΕΤΟΣ Α' &  Μ Α Ρ Τ Ι Ο Σ  1895 Ο ΤΕΥΧΟΣ Α'

ΑΛΛΟΙΩΣΕΙΣ ΤΩΝ ΣΙΤΙΩΝ ΚΑΙ ΠΟΤΩΝ

ΕΙΣΑΓΩΓΗ

Πώς a t τροφαί καθίστανται επιβλαβείς.

ΙΙάσαι αί τροφαί σκοποϋσαι τήν προσαγωγήν 

ύλης ικανής εις άνχπλήρωσιν τών απωλειών 
του οργανισμού, εχουσιν ώρισμενην συνθεσιν καί 
ορισμένους φυσικούς καί χημικούς χαρακτήρας, 
πάσα δε άλλοίωσις των συστατικών καί τών 
χαρακτήρων αυτών, ή άλλοιοϊ επί ποσόν τήν 
θρεπτικήν αυτών ιϊυναμιν, ή καθιστά ταύτας 
επιβλαβείς εις τον οργανισμόν. Μεγίστην συνε
πώς σημασίαν έχει ή έξετασις τών αλλοιώσεων 
τών τροφών, περί ών λεπτομερώς μέν θέλομεν 
πραγματευθή κατά τήν περιγραφήν ίκάστης 
τροφής, όιιϊομεν δε μ.όνον σήμερον γενικήν τινα  

ί^έαν εις τους άναγνώστας ημών, συνοψίζοντες 
έπί τό μεθο&κώτερον πάντα  τά ειίη  τών αλ
λοιώσεων εις άς ύπόκεινται αί τροφαί.

Πάσαι αί μέχρι σήμερον παρατηρηθεϊσαι αλ
λοιώσεις δυνανται ώς εκ του κυριωτέρου αυτών 
αιτίου νά ΰπαχθωσιν εις τρεις μεγάλας κατη-  
γορίας.

1. Αλλοιώσεις χημικάς ή μηχανικάς.
2 .  Αλλοιώσεις βιολογικάς.

3 . Αλλοιώσεις παρασιτικάς. 

το.νι. Α'.

Γάς τής πρώτης καί τρίτης κατηγορίας α λ
λοιώσεις πάσαι αί τροφαί ιϊυνανται νά ύποστώσι, 
τάς ίε  τής Δευτέρας μόνον αί ζωίκαί καί σπανι- 
ώ τατα φυτικαί τινες τροφαί.

ΙΙΡΩ Τ Η  Κ Α Τ Η ΓΟ ΡΙΑ  

ΑΛΛΟΙΩΣΕΙΣ ΧΗΜΙΚΑΙ ΚΑΙ ΜΗΧΑΝΙΚΑΙ

Τάς άλλοιώσεις ταύτας πάσχουσιν αί τροφαί 
είτε χάριν ίδιοτελοϋς σκοπού, είτε ές αμέλειας 
είτε καί τυχαίως· εκ τούτων, αί εξ ίίιοτελοϋς 
σκοπού άλλοιώσεις άποτελοϋσι τήν μενάλην τά -  
ςιν τών Ν ο θ ε ι ώ ν  αϊτινες πάσαι μέν ύπό άγο- 
ρονομικήν έποψιν είσί καταίιω κτεαι, ύπό ύγει- 

ονομικήν £ί ιϊιακρίνοντχι εις ά β λ α β ε ϊ ς .  τάς 
μή σοβαρώς έπι^ρώσας έπί τής ύγείας τοϋ κα-  
ταναλωτοϋ, εις τάς <ϊιά χ ρ ό ν ο υ  ε π ι β λ α β ε ί ς ,  
τάς μετά επανειλημμένα,ν μόνον χρήσιν έπιφε- 
ρούσας «ϊιατάραξιν τοϋ οργανισμού, καί εις τάς 
ε π  ι κ ι ν ί υ ν ο υ ς ,  τάς άμ.έσως προσβαλλούσας 
τήν ύγείαν καί αύτήν τήν ζωήν τοϋ καταναλω- 

του. Ημείς όμως παραδεχόμενοι ότι ού^εαία 
νοθεία, όσον άσήμαντος καί άν φαίνηται, είναι



π ρ ά γ γ χ σ ι  ά β λ χ β ή ς ,  ά φ ’ ο ύ  ά λ λ ο ι ο ϊ  έ π ί  π ο σ ό ν  

τ ή ν  θ ρ ε π σ ι κ ή ν  i i v x j a i v  7 ω ν  σ ρ ο φ ώ ν ,  έ ς ε σ ά ζ ο ν σ ε ς  

0 6  7 0  ζ ή σ Τ ,α Χ  ύ π ό  7 ε / ν ΐ κ ή ν  κ α ί  έ γ π Ο Ο ίκ ή ν  έ '~Ο ’ψ ΐν  

ί ι χ κ ρ ί ν ο γ ε ν  7 ζ :  ν ο θ ε ία ς  έ π ί  σ ό  σ ε χ ν ικ ώ σ ε ρ ο ν  ε ις  

ν ο θ ε ία ς  i t  ’ ά φ α ι  ρ έ  σ ε ω ς  , ε ι ς  ν ο θ ε ία ς  i i ’ z v a -  

γ ί ξ ε ω ς  κ α ί  ε ις  ν ο θ ε ία ς  ^ ’ ά ν σ ι κ χ σ χ σ σ ά σ ί ω ς .

1ον Ν ο θ ε ία ν  δ ι ’ ά ό α ι ο έ ϋ ε ω ς . —  Εις σό 

εΐίος σοϋσο 7 ων νοθειών ύποβάλλονσχι συχνό- 

7α7α σροφαί 7ΐνες έςχνσλούγενχι ita  διαφόρων 

χν,γικών y  γν,χ χνικών γ.εσων σοϋ πολυσιγοσερου 

αύσών σσοιχείου π .χ . 70 Γάλα πάσχει σοιχύ- 

77 ,ν νοθείαν i t ’ άφχιρεσεως σού (ϊουσύρου αύσοϋ, 

ό Καφές, i t ’ άφχιρεσεως [λερούς 77,ς εν χύσω 

κχφείντ,ς καί σου άρώγχσός σου, σό Τεϊον έπί- 

σα,ς. 70  Κακάο i t ’ άοχιρέσεως 7ον λίπους χύ- 

7θϋ κλπ.
3ον Ν ο θ ε ία ν  δ ι ’ ά ν α ι ι ί £ ε ω ς . —  Ένσχϋθχ 

ύπάγονσχι αί περισσόσερχι 7ων πχρχσν,ρτ,θεισών 

[λέ/ρι σήγερον νοθειών, ύποβάλλονσχι i i  at σρο- 

φχί εις σό ε ί i  ο ς σοϋσο 77,ς νοθείας, i t ’ άνχγί- 

Εειυς χύσών υ.εσά ςένων ουσιών αάλλον 7, ήσσον 

επιβλαβών, είπε πρός 7θν σκοπόν έκπσώσεως 77,ς 

έγπορικά,ς αύσών άξίας, είσε προς ίιασήρτ,σιν 

7  ^.όρθωσιν εύφθάρσων ή έφθχργένων. ή καί ύπο 

νόσου σινος προσβεβλτ,γένων προίόνσων π .χ .'σο  

[ίούσυρον συχνόσχσχ ύποβάλλεσχι εις νοθείαν i t ’ 

άνααίςεως χύσου γεσά. λίπους ή Μαργαρίνες ή 

ελαίων, σό ελαιον σών έλχιών i t ’ άνααίςεως 

υ.εσά ελαίων κχσωσερχς άριας, ώς ελαίου εκ 

• σπεργάσων βάγβχκος κλπ., σό γαλα  ita  προσ- ι 

Οήκα,ς άγυλου, κρόκου ώών κλπ. όπως ίώσωσιν 

χύσω 77,ν i t  ’ άφχιρίσειυς σου [ίουσύρου καί 77,ς 

προσθήκτ,ς ύιΤχσος άπολεσθείσχν συνήθτ, αύσοϋ 

πχχύσν,σχ, Τ ά  άλευρα πάσχουσι συχνόσχσχ σό 

ε^ος σοϋσο σά,ς νοθείας i t ’ άνααίςεως αυσών 

[αεσ’ άλεύοων εφθχραίνων, ή  άλεύρων ές άλλων 

άγυλω ίών καρπών, χ καί γεσά γεσχλλικών κό- 

νεων, ώς ανθρακικά,ς άσβίσσου, γύψου, λειοσρι- 

βχυ.ένων όσσών κλπ. I lx p ’ yatv, εκσός 77,ς i t ’ 

έοθκραένων άλεύρων νοθείας ούιϊεγίχ άλλα, νο

θεία πχρεστ,ρήθχ, άλλχχοϋ όγως ή  νοθεία σών 

άλεύρων i t ά itaoopwv ουσιών έκσελεισχι εν [λ ε -  

γάλα, κλίγχκι. θύσω εν ΙΙενσυλβχνίχ ύπάρχου-

σιν t i t α έργοσσάσιχ κασχσκευχζονσχ γ εσ χλ λ ι-  
κήν σινα κονιν λευκά,ν σαπωνοειία, σήν άφήν 
χρχσιυ.εύουσχν εις νοθείαν σου άρσου. εν i i  γό

νον εκ σών έργοσσασίων σούσων παράγει καθ’ 
έκάσσχν 1δ σόνους έκ σά,ς κόνεως σχυσας.

Ό  οίνος, ό ζύθος, σά σιρόπια, σά ίιχ σ ε σ χ -  
ρ χγίνχ  κ ρ ίχσχ, οί Ιχθύς κ λπ . ύποβαλλονσαι εις 
σό ε - i  ο ς σοΰσο σών νοθειών άνααιγνυοαενα πρός 
ιΥιχσήρν,σιν χ  ιΤιόρθωσιν αύσών αεσά ίσεϋλικού 

οςίος, όςικού [λολύβίου, γύψου, σχκχχρίνχς καί 
άλλω ν, πχνσων ούσιών έπιβλχβεσσασων σά, ύ- 

γείχ· όαοίως όπως έπισύχωσι κασάλλτ,λον χρω- 
γχσισγόν, άνχαιγνύουσι σά σχκχχρόπχκσχ. σον 
οίνον, σά itx7£7ypya;vx όσπρια κλπ . i t  a Ί χ λ χ -  
σα,ριωίών χρωγάσων, άρσενικοϋ, χχλκοϋ, άνι- 

λίνα,ς κλπ .
3 ον Λ’ο Ο ε ϊα ι  δ ι ’ ί ΐ ν τ ι κ α τ α ι ί τ ά ι ί ε ω ς . —

Το ε ΐ i  ο ς σούσο σών νοθειών συνίσσασαι ούγί 
π/.εον εις αερικα,ν άλλοίωσιν γντ,σιου προίόνσος. 
ά λ λ ’ εις ένσελά, αύσοϋ άνσικασάσσασιν i t ’ έ-  
σίρου σεγνα,σοϋ y φυσικού παρουσία,ονσος σούς 
εςωσερικούς χαρακσά,ρχς σου γνα,σίου. Ουσω άν- 
σικαθισσώσι σο [ίουσυρον Αιά ααργχρίνα,ς, τ, α ίγ- 
αασος λίπους καί βαα&ακελχίου y στ,σχαελχίου, 

o ύ i ’ ι/νος [Οουσύρου ένεγονσος· σά σπεραχσχ 
σου καφφέ άνσικχθισσώσι itac σε/ντ,σών σπερ- 
αάσων ες άαυλσ^ών καί γatω iώ v ούσιών, σον 
i :  πεφρυγαενον καί κονιοποια,γενον i'-ά ρίζα,ς 

κι/ωρίου. κριθά,ς, (όαλάνων κλπ. ■ άνσικχθισσώσι 
σό σέίον i -.ά ουλλων ίιαφόρων άλλων φυσών 

κασασκευάζουσιν ε ■ i  ο ς ζύθου i i ’ άαυλοσακγάρου 
καί γενσιανά,ς, y κολόαβου. εις άνσικασάσσασιν 
σου γνα,σίου ζύθου σοϋ κχσχσκευχζοαίνου i -.ά 
όίνα,ς ( α,αιπεφρυγαένα,ς [ολασσα,σασα,ς κριθά,ς ) 
καί λυκίσκου. Κασασκευάζουσιν οίνους κααπα- 
νίσας, κονιάκ, α/Υυποσα. α/Τυπολσους οπωρών 

(c o n fitu r e s )  κ λπ . εκ iιaφόpωv ύλών, καί 
π α ρχίίίουσι σχΰσα εις σο ίαποριον οις γνα,σια 

προίόνσα· ουσω άπό σά,ς άνακαλύψεως σόνν σε- 
γ vyσών άρωαάσων σών i ’-αφόρων οπωρών καί 
σά,ς σακχαρίνες, άποαιαοϋνσαι ένσελίσσασα σούς 
ίιαφόρους α/Τυπολσους σών οπωρών, κερασιών, 
κυίωνίων, χαααικεράσων κλπ. i'-ά πα,κσά,ς έκ

Ν ο θ ε ΐα ι  t«5v ό ιτ ίω ν  ν .α ΐ ποτώ ι».
Β ιο λ ο γ ικ ο ί  Α λ λ ο ιώ ν ε ις  σώ ν Α ιτ ίω ν  κ α ί  ττοτώ ν.

λευκά,ς ζωικάς κόλλας (gelatine) κασαλλα,λιος 
κεγρωσαίνες. άρωαασισθείσα.ς i t a  σε/νεσοΰ ά -  
ρώαχσος καί γλυκανθείσα,ς i t a  σακχαρίνες, γνω - 
σσον i i  είναι όσι, οϊ γνήσιοι ίς οπωρών y iv -  

πολσοι εκσος σά,ς εύαρίσσου αύσών γεύσεως, 
σρεφουσι συγγρονινς i i a  σοϋ σακχάρου καί συν- 
σελοϋσιν εις σήν πεψιν i t a  σοϋ οπού σών οπω
ρών. ένώ οί ιός άνωσερω κασασκευαζόυ.ενοι, ούχί 
γόνον o-jicv.iav iiat77,7ixyv άςίαν εχουσιν ά / λ α  
καί επιβλαβείς είναι.

Έ ν Άγερικά, κασκσκευα.,ουσι Κ αγπανίσας  

εκ ρήου καί ςα,ρών γ.ήλων. πανσαχού i i  σήγε- 
ρον άπογιγούνσαι σό Κονιάκ καί πάνσα σά. οί- 
νοπνευγασικία, φυσικά προίόνσα i t ’ άνχγίςεως 
οίνοπνευγάσων [ίιογ-εχανικά,ς προε/,εύσεως καί 
σεχνεσών άρωγασων.

Λευσίραν σάςιν χα,γικών καί γα,/ανικών ά λ-  

λοιώσεων σών σροφών άποσελούσιν αί άκούσιοι 
y  ές άγελείας νοθεΐαι, άς πάσχουσιν αί σροφαί 
εϊσε άναγιγνυογεναι συχαίως. ή κασά σον χ ει-  
ρισγ.ον αύσών, γεσά ςένων ούσιών. είσε προσ- 
λαυ.βάνουσαι έ πιβλαβε ίο ούσίαο έκ σών άγγείωνί * II
έν οίς παρασκευάζονσαί y ita7ypo0v7at. Ουσω 
ές άγελείας κασά σον κχθχρισγον σοϋ σ ί σ ο υ  
ίύνανσαι σά άλευρα αύσοϋ νά περιίχωσινΑ ί ρ α ν 
σήν [ λ ε θ υ σ σ ι κ ή ν .  Οι ίιασα,ροϋνσες ή παρα- 
σκευαζονσες σρόφιγα ένσος άγγείων χαλκών ή 
έπικασσισερωυ.ένων i ’-ά γολυβίουγου κασσισί- 

ρου ή καί πα,λινων άγγείων [ίερνικωγ.ενων ita  
γολυβίουρ·ου βερνικιού, iy λ y σ r ίp!a.ζoυσι σά σρό- 

φιγα αύσών. Ό  ζύθος όύνασαι νά προσλαβα, 
όςικόν χαλκόν έκ σών λεβήσων έν οίς παοα- 
σκευαζεσαι. έκ σών σωλήνων καί σών κρουνών 
i t ’ ιόν i t  έρχεσαι' όγ.οΐως ίύνανσαι ό οίνος, σό 
οςος. σά έλαια , σά λιπν,. έκ σών άγγείων εν 

οίς όιασν,ροϋνσαι. Ό  κ. A n ilo u a r d  άναφέρει όσι 
παρεσήρα,σε Ίν,λνσ·/·,ριασεις έπιγενογένας i t ’ οί

νου λευκού προσλαβόνσος ίτ,λ.ν,σηριιόο.εις ούσίας 
έκ σών όρειχαλκίνων κρουνών i t  ιόν ^.ήρχεσο· 
ό i :  L em aistre  πάρεσήρα,σεν έπΆ-ςγίαν /ρ ο 
νιάς ό'ν,λν.σα,ριασει^ς i -ά γ ο λ ύ β ^ υ  όφειλου.έ- 

vyv εις άλευρα άλευρογύλου σινός ένέχονσα

0 .0 0 3  nrl/ 00 γ ο λ ύ β ^ υ - σόν γόλυβίον σοϋσο ν 
ποοσελάαβανον σά άλευοα έκ σών πεσοών ών 
σάς οπάς έπλήρουν οι έργάσαι οιά σεστ,γγενου 
υ.ολύβίου. Το ϋiω o σέ).ος ito /εσευόυ.ενον i'-ά 
γολυβιίίνων σωλήνων ιϊυνασαι νά προσλαβα, πο- 

σόσα,σά σινα υ.ολυβίου. και σοσοϋσον εύκολιόσε- 
ρον όσον καθαρώσερον είναι καί πλειόσερον άέρα 
περιέχει i'-αλελυγένον' σοιοϋσον υίωρ εις έπα- 
φήν έρ/όγενον γεσά καινουργών γολυβίίνω ν σω- 
λήνων προσλχγβάνει εις ίιάσσν,γα ολίγων ιόρών 

0 ,0 0 1  00γ [7̂ 06io o , άλλά  καί έκ παλαιών 
σωλήνων Λ να σα ι ένιοσε σό ϋι^ωρ νά προσλάβγ, 
γ.όλυβ^ν άποσπωυ.ένων σεγ.αχ ίων έκ σοϋ έν σώ 
σιολήνι ύπαρχονσος καθιζήγ.ασος.

Δ Ε Γ Τ Ε Ρ Λ  Κ Α Τ Η ΓΟ ΡΙΑ

ΒΙΟΛΟΓΙΚΑΙ ΑΛΛΟΙΩΣΕΙΣ

Τάς άλλοιιόσεις σαύσας γόνον ζωίκαί, καί 
σινες φυσικαί σροφαί πάσχ ουσιν ύπαίγονσαι i i  
εις σήν κχστ,γορίαν σαύστ,ν σρεΐς περιπσιόσεις.

1. Ή  π ιο ίπ τω νις  κ α θ ’ ΐίν τό γ ά λ α  ίι τό 
κρέας έώοι· τίνος π ρ ο νλ α ρ β ά νει όιιλιιτιιριώ - 
όεις ίόιότιιτας ώς έκ της δια ιτιις η  της θερα
π εία ς  διά δη λη τη ριω δώ ν οιΆ ιώ ν είς ΐίς ένί- 
οτε ΐ ’π οθ ιιλ λοντα ι τιί έώα.

ΙΙειρχγχσικώς ε'χει άποόειχθά, όσι πλεΐσσα  
φάργακα καί ιίγλγσγριά άπεκκρίνονσαι ■ κ-ασά 
προσίγν,σιν i t a  σών γαλακσοποιών ά ίίν ω ν . έπί 
σά,ς παρασήρήσεως γαλισσα σχυσν,ς έσσήρ'.ςαν 

σινές i i ia v  εγγεσον θεραπευσικήν γέθοi ον σών 
νεογνών. Γ αλα συνεπώς προερχόγενον έκ ζώων- 
ύποβλγθένσων είς θεραπείαν i t ’ ’Αρσενικού π . χ . 
πεοιέχει πανσοσε ποσόστ,σα σι»;ά σοϋ iy /.y T y -  
ρίου σούσου. συνέβτ; ό ί , ιός άναφίρουσιν οί κ. κ. 

B r o u a r d e l καί P o u c h e t . γυνή θα,λαζουσα καί 
θεραπευογένν, συγχρόνως i t  άρσενικοϋ νά iy A y — 

στ,ριάσν, i '-ά σοϋ γαλακσος αύσής σο σίκνον 
σα,ς. έν σώ πσιόγασι σοϋ οποίου ευρον καί σό· 
ότ,λα,σήριον ιός i ’ άναφέρει ό V a n  H e r s te n ,  
10 άσογα’λχβόνσα γ ά λ α  προερχόγενον εκ ivo  
ά γελάίω ν θεραπευογ.ένων i'-ά γεναλω ν ιίοσεων 
άρσενικοϋ, επαθον iyAy7ypia'7tv προλν,φθεϊσαν



ί Π α ρ α ό ιτ ικ α ί  ά λ λ ο ιώ ι ίε ις  τώ ν  (Ι ιτ ίω ν  κ α ί  π ο τ ώ ν .

ευτυχώς 3ι ’ έγκαιρου χ ρήσεως λευκωαατούχου 
όδατος καί θειούχου σιδήρου.

Γνωστόν έτοίσης τυγχάνει ότι τά  δηλητήρια  
μεταβιβάζονται διά τού αϊαατος εις τοαντας τούς 
ίστους τού οργανισμού, καί άλλα μέν τούτων 

απεκκρίνονται ταχέως διά τών διαφόρων έκ- 
κριτικών οδών, άλλα  δέ τοαλιν συγκεντροϋν- 
ται έν τώ όργανισμω καί βραδέως απεκκρίνον
ται· πολλώ δ ’ έτι βραδύτερον απεκκρίνονται έν 
γίνει τά δηλητήρια, έν νοσηρά καταστάσει τού 

οργανισμού. οπότε έπιβραδύνεται ή λειτουργία 
τών έκκρίσεων άν λοιπόν ζώόν τι ύπό τοιαύτας 

συνθήκ ας εύρισκόμενον σφαγή πρό της έν τέλους 
αποβολής τού δηλητηρίου, το κρέας αύτοϋ δύ- 

ναται νά περιέχη τό δηλητήριο·/, ιδίως δέ τά  
όργανα έν οίς συγκεντροΰται ή δ ι ’ ών άπεκκρί- 
νεται (έντερα, ήπαρ. νεφροί).

Γνωστόν προσέτι είναι, ότι τά ζώα δύνανται 
ατιμωρητί νά τρώγωσι φυτά τινα δηλητηριω- 
δώς έπιδρώντα έπί τοϋ άνθρώπου, ώς π . χ .  τον 

Γοσκύαμον, τήν Εύθαλειαν, τήν Ν ικοτιχνήν, 

ήν τινα μάλιστα λαιαάργως τρώγουσιν αί αί-1 1 k k » Τ k i
γες· τό γά λ α  συνεπώς καί τό κρέας ζώων φχ- 
γόντων τοιαύτχ φυτά, είσίν έπίσης έπιβλαβή  

ε’ις τον άνθρωπον.

2 . Ί Ι  π ερ ίπ τ ω ό ις  κ αθ ' h v  τό κ ρέα ς ζώ ο ν  
τ ίν ο ς  ε ίν α ι  α ΐ'τ ο δ η λ ιιτ η ρ ια ό η έ ν ο ν  ό κ ί τή ς  
ό νγ κ εντ ο ώ ό εω ς  έν  τ ο ΐς  ίό τ ο ϊς  α ΐ'τ ο ν  δ ια φ ό 
ρ ω ν λείΓκω ειατινώ ν είτε όχ 'νεπ εία  ν ό ό ο ν  τ ιν ό ς  
είτε  ό ν ν ε π ε ία  κ οπ ώ όεω ς ΐ ·π ε ρ 6 ο λ ικ ή ς .

’Αποδεδειγμένου σήμερον είναι μετά τάς έρ- 

γασίας τού G autier, Yulpian, Bouchard, 
S ternberg  /.αί άλλω ν, ότι έν τω ζωίκώ όρ- 
γανισμώ, καί έν φυσιολογική καταστάσει εύρι- 
σκομένω, άναπτύσσονται πλεΐσται ένώσεις άν-  
τιστοιχούσαι κατά τε τάς χημικάς αύτών ιδι
ότητας καί τήν δηλητηριώδη αύτών ένέργειαν 
πρός τά  φυτικά άλκαλοειδή· τάς ενώσεις ταύτας 

ώνόμασαν :ί άνακαλύψαντες Λ ε υ κ ω μ α τ ί ν α ς .  
Αί λευκωματϊναι αύται, σχηματιζόμεναι έν αύ- 
τοις τοΐς κυττάροις τοϋ ζώου, παραλαμβάνον- 
T a t  ύπο τοϋ αίματος καί άπομακρύνονται του 

όργανισμοϋ, είτε καταστρεφόμεναι ύπο τοϋ έν

τώ αΐαχτι οξυγόνου. ώο εύκόλωο όξειδούκ,εναι,
• k - ι  ’  * k '

είτε άπομακρυνόυ.εναι αετά τών διαφόρων έκ-
k Γ  k ι  I k

κρίσεων, καί οότω προφυλάσσηται ό οργανι
σμός. έν φυσιολογική καταστάσει εύρισκόμ.ενος, 
τής αύτοδηλητηριάσεως· έν νοσηρά όμως κα - 
ταστάσει τοϋ όργανισαοϋ εύρισκου.ένου. είτε ύ-

Γ  i  k Γ  k

ποστάντος ύπερβολικήν κόπωσιν. τά  δηλητή
ριό/ δη ταϋτα προϊόντα καί εις μεγαλητέρας πο
σότητας παράγονται, καί βραδύτερον καταστρέ- 

φονται ώς έκ τής ύπό τής νόσου διχτχρζξεω ς  

λειτουργιών τινών τοϋ όργανισμοϋ ( τής άνα-
k i  I  i  k '  '

ττνον-ς, ττ,ς κυκλοφορίας, του νευρικου σύστημα- 

τος, τών διαφόρων έκκριτικών οργάνων), μή 
συνεπώς έγκαίρως άπομ.χκρυνόμενχ.συγκεντροϋν- 

ται έν τώ όργανισμω, έπιφέρουσιν αύτοδηλητη- 
ρίασιν. καί μεταδίδουσι τοΐς ίστοΐς τοϋ ζώου 
έπιβλχβεΐς ιδιότητας.

3 . Ή  π ε ο ίπ τ ω ό ις  κ α β^ ή ν φ ντ ό ν  τι ό ν ν ή θ ω ς  
έ δ ώ δ ιρ ο ν  κ αΟ ΐόταται έ π ι6 λ α 6 έ ς  ί ίν ε ν  π ρ ο φ α 
ν ο ύ ς  λ ό γ ο ι·.

Συνέβη π . χ .  βωλήται οι έδώδιμ,οι (τ ά  
κοινά Μανιτάρια) νά έπιοέοωσι δηλητηοίασιν

I k '  Γ ι  k

ήν τινα ό H o u d e  άπέδωκε εις τήν έν τοΐς βω - 
λήταις άνάπτυξιν άλκαλοειδών τινων τ ώ ν ύ π ’ 

ι αύτοϋ Κ ρ υ π τ ό  μ α ΐ ν ώ ν κληθέντων. Τ ά γεώ
μηλα , τά  παρά πάντων άθωότατα θεωρούμενα, 
συνέβη νά έπιφέρωσι δηλητηρίασιν εις πλεί- 
στους άνδρας τοϋ 1 3 9 ου πεζικού συντάγματος 
τής Γαλλίας, παρετηρήθη δέ έν γένει ότι γεώ
μηλα ύποστάντα μέγα ψύχος, ή έν βλαστήσει 
εύρισκόμενα είσίν έπιβλαβή.

Τ Ρ ΙΤ Η  Κ Α Τ Η ΓΟ ΡΙΑ  

Π Α Ρ Α Σ Ι Τ Ι Κ Α Ι  Α Λ Α Ο Ι Ω Σ Ε Ι Σ

Εις τήν κατηγορίαν ταύτην ύπάγονται σπου- 
δαιόταται άλλοιώσεις τών τροφών διά τε τήν 
ποικιλίαν καί τήν έπικίνδυνον αυτών έπήρειαν 
έπί τής ύγείας του ανθρώπου. Κύριον αίτιον τών 
άλλοιώσεων τούτων είναι πάντοτε παράσιτο·/ τι 
κατά τό μάλλον ή ήττον μικροσκοπικόν, οπερ 
είτε προσβάλλει ποικιλοτροπως τήν τροφήν καί 
άλλοιοΐ τ-ήν σύστασιν αύτής, είτε άπλώς μολύ
νει ταύτην διά τής παρουσίας του· συμφώνως

Χ ό λ „ έ „  ^ ν  Χ θ 4 ? ω ν · - ώ ν  Η οώ ν.
«  τ°υτοις διχιροϋμεν τάς π α ρ α « τιχάς άλλ;[ώ _ 

« ις  κατα Ροΐ,η καί L a b it  εις τρεις τάξεις :

1- Εις άλλοιώσεις συνεπεία προσβολής ύπό 
εύμεγέθων παρασίτων.

2 . Εις άλλοιώσεις συνεπεία προσβολής ύπό 
μικροσκοπικών παρασίτων καί

•Ε Εις αλλοιώσεις συνεπεία μολύνσεως τών 
τροφών δια τής γειτνιάσεως ή τής άμεσου έπ χ -

Εικ. ] Α Τ εμάχιον  προσφάτου κ ρέατος  χο 'ρο υ  πε 
piS'/ov κυστικερκους. Β Κ υστίκερκος τ ί ς  7 αλά

Ρ π«ρΐΕ'/ον κυστικερκους.

φρς αυτών υ.ότκ ~*ρχ*ιτογόνων £ τταρχτι-βρι-

9ω;  ^  « 4 η ,  λ  , Ρ..ΤΕ
ν ί „ γ .>ω ϊ ;

<ΛΗ__

ίνω#εν\εωμέν^ χ!* δΤικνύο^ ^  έν<5πλ°υ ταινία5
« ,  i r« t o P. . . A  ΐ  “ ·* »
υ ε -ά  r t r  -  - . f  τ ,?ε ά ο π λ ο υ  τα ιν ία ς
κίστρων προόοακίδος καί  τών άγ!

Π ΡΩ Τ Η  Τ Α Ξ Ι Σ  

Α Λ Λ Ο .Ω Σ Ε .Σ  Σ Υ Ν Ε Π Ε |Α , Π Ρ Ο Σ Β Ο Λ Η Σ  γ π ο  

Ε Υ Μ Ε Γ Ε Θ Ω Ν  ΠΑΡΑΣΙΤΩΝ

Εις Τ ή ν  τ ά ξ ι ν  τ α ύ τ η ν  ύ π ά γ ο ν τ α ι  τ ρ ε ι ς  π ε ο ι -  
π τ / υ σ ε ι ς .  1

Καθ' ftv o i ό φ α γίον  
. .ν ο ς  έω ο ,· ev „ ,.d l πυοΒ βληΟ ή ύ π ό  κταίτ,κέο- 
κ ω ν, τ ρ ε ν ινω ν , κ α ί δ ,α φ ό ο ω ν  ό κ ω λ ή κ ω ν .

’Ενταύθα κατατάσσονται αί εξής άλλοιώσεις:

Η  ν ο ά .α ζ α  τ ώ ν  χ ο ί ρ ω ν — Χ αρα-

κτηριζομένη διά τής παρουσίας έν τ 
τ°υ κυτταρώδους ιστού τοϋ χοίρου καί 
«Κ  βάρδιας, τής κατω έπιοανείας τή 

54X1 £V ^  ίστ“  διαφόρων υ.υών τοϋ'

ιαι μέρεσι 
ιδίως έπί 

ς γλώσσης 
Κ υ σ τ ι -

Etl« f o .  Τρΐχ" ες έΎΧυστωμίνα· έν μυίκοΰ

E l b L l v ^ lV μεμ0νωμέν’! ϊεικνόουσα a, στόμα-
b,  « P . V - C ,  ο ι σ ο φ ά γ ο ν  - d)  γεννητικά ό ρ γ α ν α -
c ,  κ ί τ ρ ι ν α  σ ω μ ά τ . α .  Ρ Γ ^ ν α

κέρκου (Cysticercus cellulosae) τοϋ άνχ- 
πτυσσοντος έν τώ άνθρώπω τ-ήν μονόβιον ται- 
νιαν (Toenia solium ) καί είδικώτερον τήν 
*ν-·λον ταινίαν (Toenia in a n n is ) (Έίκ
1 και 2).

II. Ή  χ ά λ α ζα  τώ ν βοώ ν. — Όφειλομέ-
νν) εις τ-ήν υπαρξιν έν τοΐς ίστοΐς τοϋ βοός τού



T o i r i v t a d t ^ .  Σ κ ω ο ία  τώ ν  «Η χηρών.

κυστικίρκου ( C v sticercu s  in erm is) τοϋ άπο- 
τελοϋντος τήν έαβρυακήν υ,ορφήν τής ά ο π λ ο  υ 

τ α ι ν ί α ; ,  (T o e n ia  in e rm is) οϋτω κληβείσης 
ώ; υ.ή c ερούσης έ—> τής κεφαλής αύτής στέφα
νον ί '  άγκιστρων οίον φέρει ή ένοπλος τα ινία .

III .  Ή  Τ ο ι ν ι ν ί ο ι ί ι ς —  Όφείλοι/.ένη εις 

τήν ϋπαρςιν ίν τω οργανισν.ώ τών χοίρων τής

σπειρωτής τριχΐνϊς (T rich in a  sp ira lis ) , σκώ-
\  .. - ν · ~

λΥ,κο: νγijxxTCfiios’Jc ενκυττοναενου ν.εταΐυ των' · *1 , 4 ι
ίνών τοϋ αυϊκοϋ ιστού. (Ε ϊκ . 3 και 4 ) .

Εκτος τών άνωτέρω παοασιτικών αλλοιώσεων 

τών κρεάτων, ύπάρχουσι καί άλλαι τινε; σπανι- 
ώτ ε ραι π . χ .  ή χ α λ α ζ α  τ ο ϋ  π ρ ο β ά τ ο υ  παρα- 

τηρηβεισα έν Α λγερ ία , ή χ α λ α ζ α  τών ιχθύων

Είκ. Γ>.— Β Ξτρωμα τελευτοοπόρων ττ,ς Piucinia Gra- 
niinis έπί φύλλου άγρώοσεωο. — C, Credo, ur, οπό- 

ροι.

φειλοριένη εις τον B o tlio cep h alu s  Latus_/.al 
ιαρατηρηθεΐσα έν Σουησία καί ί ’ωσσία· αί ύπο 
Ε χ ι ν ο κ ό κ κ ω ν  καί Σ τ ρ ο γ γ υ λ έ } ,  αίνΟων ά λ -  
,οιώσεις. καί αί αλλοιώσεις τών νωτών καί έψη-
ιένων κοεατων ύπο σκωληκων τών Λιπτέοων

' \  ' ,ντόαων ι διαφόρων αυιών. Anthom ia  cani-

•ularis καί άλλω ν).

2 . *11 π εη ίκ ΐω ιίις  ποο«$Γ>οϋ.ης ό ιιιό ό ο ω ν  ίόω -  
ϋίΜων, ά η ι ιη 'ο ια κ ϋ ν  κ α ρ π ώ ν  κα ί τον αητόν  
ί’πό παηαοΐτω ν. εί'οώτος κ λ π .

ΣυνηΟέστεραι αλλοιώσεις ύπανόαεναι ενταύθα

είσίν

Εϊκ. β. — Tilletia Caries.— a σπόρος.
— ρ προμυκηλ ιον .  — s σπορίδια.
— κ σπορίδια δευτερογενή. — x 
νήμα λεπτοφυές μυκηλίου προελ- 
,Ήν έκ σποριδίου.

I. Ή  Σ κω ρία  τώ ν ώ ιτ ιιο ώ ν .— ( Σ φ ά-  

κελος) όφειλοαίνη εί; τήν προσβολήν τών σιτη- 
ρών ύττο τοϋ αύκητος Ι Ι υ κ κ ι ν ί α ς  τ ή ς  ά ν  ο ώ

στ ε  oj ο ( P u c c in ia g r a m in is )  ήτις έπί y.ίν τών 
φύλλων καί τών κ αυλών τών σιτηοών σχ γ ν. α -  

τίέει ιαελανά; πλάκας, έπί τοϋ καρπού αύ
τών σκωριοχρόους, ές ού καί ά, ονοαασία σκω
ρία· αί αέν αελαναί πλάκες αποτελούνται έκ 
αυκήτων τής τέταρτα,ς *'ενεάς τής πυκκινίας, 
(Ε ίκ . 5 .  β )  αί <ϊέ σκωριόχροοι έκ τών αίκιύι- 
οσπόρων τής αορφής U l'edo  (Ε ίκ . 5 ,  c ) ’ ό οϋτω 
σκωριών σίτος έπιφέρει ίσχυράν κεφαλαλγίαν.

Λ ν β ρ α ξ  κ α ί  Έ ρ ν ό .β κ ί , ιό ς  τώ ν  ώ τ η ρ ώ ν .  Ε ιη ω τ ΐα Β .ς  τ ο ν  ά ,,τ ο ν .
4
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II. Ό  α ν θ ο α ί .  — Όφειλόαενος εις την 

προσβολήν τών σιτηρών ύπο τοϋ Σφακελοαύ- 

κητος U stilago  ca rh o , καί χαρακτηριζόμενος 
ύπο αελανών σποοων άναπτυσσοαένων σωοη^ονt ι i y
έντός τών σταχύων έν ε’ίόει αίθαλης.

I I I . Ί Ι  Τ ε ο η δ ώ ν .  — Ό φειλοαίνη εις τον 
Σφακελοαύκητα Τ ι λ λ ε τ ί α  ή τερη<ϊώ ν ( Τ'ιΐ- 
le tia  ca ries) οστις προσβάλλει τό έσωτερικόν

νοαύκητοο τη: Εου σ  ι β ιό 5 ο υ ο i J o i « r : ( C l a -ι · - - ί - ί ( \

viceps p u rp u rea  — Κορυνοκεοαλος ή. πορφυρά) 
(Ε ίκ . 7 καί 8 ) .

V. Ί Ι  Ε ν ο ω τ ία ι ί ι ς  τ ο ν  ά ρ τ ο ν . — Ό
αοτος. ή άθωοτέρα αϋτη τροφή, ίύνατα ι νά
ι > A JS V* · ’εΤΤΙΟίΟΛ TC07.CSTZTZC ΟI 7.Τ7. CZCSIC TT'J Ί C*'XVl-4 I k ' » | |

Είκ .  9. — Mucor M ucedo— <1 δλον τό φυτδν σ υγκεί
μενον έκ μυκηλίου. σ τηρ ιγμάτω ν  καρποφόρω ν καί 
σ ποραγγε ίου  c f  — a Ι π ο ρ ά γ γ ε ιο ν  μετά σπόρων 
(γονικών κ υ ττά ρ ω ν) .— e κλάδος μυκηλίου* έν χ χ  
τά  όύο κ ύττα ρ α  άτ ινα  συντηκόμενα γεννώσι ζυγό- 
σπορον.— f  ζυγ ό τπ ο ρ ο ς  ώ ρ ιμο ;  πρό τη ς  άπολΰσεως 
έκ τοϋ μυκηλίου.

Τ'Λοϋ <7υνετ:είζ τών κλλοιώτεων sic zc ύττόκει-I  ». '

τ α ΐ ’ αί άλλοιώσεις αύται οφείλονται τόσον εις 
τήν κακήν ποιότητα τών άλευρων. οσον καί εις 
συνθήκας τινάς τής κατασκευής καί τής ύ ια -  

τηρήσεως αύτοϋ. οίαι ή ύνοασία. ή Οεον.οκοα-1 ’ · ί » ‘ t i l
σία, τό σκότος κλπ . Αρτος άτελώς έψηαένος 
καί ^ιατηοηΟείο έν άτυ.οσοαίοα ύ·Όά καί Οεο—

I  » . ι  · ι  ι · k

α*?Μ τα /ίο );  κ.αλΰ'ττετα.ι ύττο εύρώτος. ότε αέν 

στακτού χρώματος, ότέ ήε λευκού, πρασίνου, 
υ.έλανος ή χρυσου.ηλίίοντος, έ ΐ ών έπιβλαβέ- 
στερα εϊ<ϊη είσίν ό π ρ ά σ ι ν ο ς ,  ό ν. έ λ  α ς καί  
ό χ ρυσό  χ. η λ  ί Γ ω ν εύρώς.

α ' . Ό  Π ρ ά ώ ν ο ς  ε ι - ο ώ ο . —  Οφείλεται 
εις τήν άνάπτυςιν του φυκου.υκητος Ε υ ρ ώ ς τ ο  

ε ύ ρ ώ τ ι ο ν  (M u c o r  M u ce d o . Είκ. II) καί τών 
ιαυκήτων Γ  ρ α φ ι ί  ί ο υ τ ο ϋ  γ  λ  α υ κ ο ύ ( P e ill-

Β
®ίκ · ? —-αλα,ρότιον τοΰ μύ- 

κήτος  τη ς  έρυαιβωδους 
ε ις  φυσικόν σ*/ε- 

δον μεγεθ-ος.— Α άρ'/ετα ι 
ή ά νά π τυς ις  τοΰ κ α ρ π ι
κού ή καρποφόρου κεφα
λιού. — Β φέρονται ηζη 
δ ιαμεμορφω μένα  τά  κε
φάλια.

Είκ ο — Στάχυς βρίζης ξϊ;  φυσ. μ έγεθ ος. — s σκλη- 
ρότια τοϋ μύκητος Claviceps purpurea.— m πιλίδιον 
ο έστί τδ άπεςηραμένον λείψανον της Sphacelia.

τών κόκκων τού τίτου κ κ ι άττοτελει κονιν αζ- 
λαιναν καί ίύσοσαον. (Ε ίκ . 6 ) .

Ιλ . Ό  ’ E o i ' i i i l i id u o c  τ ώ ν  είιτη-  
« ώ ν . — Λλλοίωσις έπικινίυνω ^εστατη. όοειλο-W 4

υ,ένη εις τήν προσβολήν τής σηκάλεως, άλλων 
σιτηρών, καί τοϋ σίτου αύτοϋ. ύπό τοϋ πυρη-



Π ρ ά σ ινος  Ε ί'ρώ ς. 3 Ιέλ α ς  κ α ί νρ ι-Α ο μ η λ ϊίο ιν  Εΰ'ρώς.Η

cillium  g laucum , Είκ. 10) καί σοϋ Ά σπεργίλ- 

λου σοϋ Γλαυκοϋ ( A sperg illu s g laucus, Ε ίκ .

Είκ .  10.— Τεμάχιον  έκ τοΰ Penicillium glaucum· m μυ- 
κήλιον.—  8 σ τη ρ ίγμα τα .—  c κωνίδια.

1 1 . Α · ) Ό  πράσινος ούσος εύρώς δέν είναι γέν 
επικίνδυνοί, ποοσδιδει όχως σώ χρσω κχθχρσι-ί k Τ · Γ ι

κάς ίδιόσχτχς καί ελχσσοί σήν θρεπσικήν χ ύ -  
I σοϋ ά ςίχν.

β ' . Ό  μ έ λ α ς  ε ν ο ώ ς . — ’Οφείλεσαι είς 
σον γ.ύκχσχ R hizopus n ig rican s  ή A scophora 
Ά  σ κ ο φ ό ρ ο ν σό γ  ε λ  α ν ό ν . ( Ε ίκ . 15) .

γ ’ . Ό  δ ’ ί μ υ θ μ ό ς  ϊι  γ ο ν ν ο μ ι ι λ ί ζ ω ν  
ε ν ο ώ ς γ —  ’Οφείλεσαι είς σήν άνάπσυςιν σοϋ 
γύκχσος ώ ί δ t ο ν σό χ ρ υ σ ό  γ  y  λ  ί ζ  ο ν ( O id i-  

u m  A u ra n tia cu m ). (Ε ίκ . 13).
"Ο σε γέλας καί ό ερυθρός εύρώς άποσελοϋσι 

j  σάς έπικινδυνωδεσσέρας αλλοιώσεις σοϋ άρσου.ώς 
| έπιφερούσας πρχγγχσικήν δχλχσχρίασιν. ής σά

r Υ ' ' ' ’ >συατττοιαατχ τζρζσου,ζιχίζοσι ττρος τα  κττο or—

I λχσχριάσεως διά γ  ο υ σ κ  α ρ ί ν y  ς, ώς πχρεσήρχ- 

σεν ό B o n sf ie k l· ό δε M agnin  άναφέρει όσι έν 
O ran  ίπποι σρχφένσες δ ι ’ άρσων άπορριφθένσων 
ύπο σών άνθρώπων ώς προσβεβλχαένων υπο 

γέλχνος καί έρυθροϋ εύρώσος, έπχθον ίσχυρους 
κωλικούς γεσά άφθόνων ίδρώσων, ζάλην καί 
κώ γα, είς δε σοόσων ύπέκυψεν εις γενικήν παρα
λυσίαν .

Εύσυχώς αί άλλοιώσεις αύσαι σοϋ άρσου ευ
κόλως διαγιγνώσκονσαι εκ σών ερυθρών καί γ ε -  

j  λανών κχλίδων σών καί διά. γυγ,νοϋ όφθαλγού 

J  διακρινογενων.

V I. Ή  ε ΰ ρ ω σ ία ί ί ι ς  σ ώ ν  ι ία κ ^ α ο ο ν -  ςιν Ε ύ ρ ω σ ί ο υ  σοϋ 
ν ω ν  ο ι π ί ι ώ ν . — Ό φειλογένχ είς σήν άνάπσυ- | rep en s). (Ε ίκ . 11) .

E u ro tiu m

ι
Είκ. 12.—  Rhizopus nigricans.— a μυ κή λ ιο ν .—- b σ τη ρ ίγμ α τα .-— c σ π ο ρχγγε ία .  —  f  ζυγόσποροι.

—κ ω λ ιικ ία Α ις  τοΓ· τ ν ο ο ν .

V II . Η  α κ ω ^ ί α Λ ς τ ο ϋ , ^ ο ϋ —  ™  (T y io g ly p h u s
υφειλργενη εις σχν άνάπσυςιν σών νυγφών γ ι-  | sil’O, Είκ. 13) .

κρα, γυια , γελάν/;, σχς P ioph ila  easei 3 . *Η π εο ίπ τω Α ις  τή ς  ιιολί·ν<ίεω ς τοί? ίδ α τ ο ς

Είκ. 10. —  Eurotium repens.— Α μυκήλιον μετά  κωνιδίων σ τη ρ ίγμ α το ς  c καί ενός νεαροϋ ά σ κ ο ν ο ν ο υ  
as - τούτο  γνωστόν από μακροϋ χρόνου Οπελαμβάνετο ώς ϊδ ιος μϋκης όπά τήν όνομασίαν Asi»er«nllus 
glaucus, τά  κωνίδ ια  δε ταϋτα  δίδουσι τήν πρασίνην  χρο ιάν  ε ίς  τό Εϋρα>τιον. Β, C, L) Ε F  G II 
δ ιάφορα όργανα κα ι  υφαί Εύρωτίου του ερποντος.

Εικ . 12. A Oidnirn aurantiacum. — a σπόρο·.. Είκ. 13.— Tyroglyplms sir...

κ α ί τω ν λ α ν α ν ικ ώ ν  ΐ·ηδ τω ν ώ α ρ ίω ν  κ α ί νν ιι-  Τής Β δ έ λ λ α ς  π.  χ . .  σοϋ έ - χ ε λ ί σ κ ο υ  

ίω ν  δ ιά φ ορ ω ν ε λ ρ ιν θ ω ν  κ α ι Α κ ω λ η κ οειδ ώ ν. | (A ngllillula S tereo  ralis), ’Λ σ κ α ρ ί  δο  ς σήί
TOM. Α'.
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σ κ ω λ η κ ο ε ι δ ο ύ ς  (A scaris L um brico ides), 
Ό ξ υ ο ύ ρ ο υ  τοϋ σ κ ω λ η κ ο ε ι δ ο ϋ ς  (O x v u - 
ru s  v erm io u laris) τοϋ T ricliocephah is d ispar, 
της B ilh arz ia  H oem atobia καί άλλω ν, πάντων

δυνχμενων νά έπιφερωσιν είτε μηχανικώς, ώς ή 
βδέλλα, είτε διά τών προϊόντων αυτών παθολο- 
νικάς άλλοιώσεις τώ άνθρώπω.

( Έ π ε τ α ι  συνέχε ια )

ΚΟΝΙΑΚ
Ά ξ ι α  τών 'Ε λληνικώ ν  Κονιάκ έν συγκρίσει  π ρ ό ς  τά  τή ς  αλλοδαπής .— Κατασκευή τοΰ Κονιάκ. 05η- 

γ ΐα ι  πρός  άπόσταξιν  τοΰ οίνου.— Ό δ η γ ία ι  πρός  μετατροπήν  τοΰ έξ οίνου α πο σ τά γμ α το ς  ε ις  Κονιάκ 
έμπορεύσιμον.— Σϋν8·εσις τοΰ Κ ο ν ιά κ .— Ά ν ά λ υ σ ις .— Προδοκιμαστική  έξέτασις .  — Χημική  ά ν ά λ υ σ ις .— 
Νοθ-εΐαι.— Ά ν ίχ ν ε υ σ ις  τών νο9·ειών.—  'Α ποτελέσ μα τα  άναλύσεως 25 "Ελληνικών Κονιάκ κα ι  κ α τά τα ξ ις  
τούτων κα τά  πο ιότητα .

Έ κ  τή ς άναλύσεως πλείστων Ε λ λ η ν ικ ώ ν  Κ ονιάκ, ών τήν σύνθεσιν έν ίδιαιτέρω 
π ίνακι δημοσιεύω κατωτέρω, καί εκ τη ς έπι9·εωρήσεως πάντων σχεδόν τών εν Ά θ-ή - 
ναις και Πειραιεϊ εργοστασίων Κονιάκ, εις ήν ώς Ά σ τυ χη μ ικ ό ς  προέβην, συνεπεία δια
τα γή ς τή ς τότε Διευθύνσεως τή ς ’Αστυνομίας, έπείσ9·ην οτι έκτος ολίγων εξαιρέσεων 
τά  Κονιάκ τών καλών Ε λ λ η ν ικ ώ ν  Εργοστασίω ν είσίν υπέρτερα ύπο υ γ ιε ιν ή ν  ε π ο ψ ιν  
τών τή ς αλλοδαπής, τολμώ δε νά είπω και γνησιώτερα πολλών, ές αυτής τή ς πό- 
λεως C ognac έξαγομένων.

Π ράγματι μέν, ύπο τήν στενήν σημασίαν τή ς λέςεως, Κ ονιάκ ούδέν έτερον προϊόν 
δύναται νά όνομασθ-ή οΰτω καί νά θ εω ρ η θή  γνήσιον, ή μόνον το έν τή γαλλ ική  επαρ
χ ία  τής Σαράντης, έν ή ή πόλις Κονιάκ, παρασκευαζόμενον, σήμερον ομως ή λέςις διά 
τή ς μακράς χρήσεω ς έκτήσατο γενικωτέραν σημασίαν, λέγοντες δε Κ ονιάκ έννοοΰμεν 
το οίνοπνευματοΰχον προϊον τή ς άποστάξεως οίνων όποιασδήποτε χώ ρας, δπερ διά μα
κροχρονίου έν βυτίοις διατηρήσεως αποκτά τάς ιδιότητας τοΰ Κονιάκ* κατά συνέπειαν 
παν τοιοΰτο προϊόν δύναται σήμερον νά όνομασθή και είναι γνήσιον Κ ονιάκ, διαφέ- 
ρον τών όμοιων του μόνον κατά τήν έντασιν τοΰ άρώματος· καί άληθ-ώς μέν δεν δυνά- 
μεθ-α νά άρνηθώμεν τό ύπέρτερον τοΰ άρώματος τών γνησίων προϊόντων τή ς Σαράν
της, εις 8 όμολογουμένως δφείλεται και ή φήμη αυτών, και ή τοΰ Κ ονιάκ έν γένει 
μεγίστη διάδοσις, άλλά και τών Ε λ λ η ν ικ ώ ν  προϊόντων τό άρωμα δεν υστερεί, ώς ήδυ- 
νήθ-ην νά πεισθ-ώ δι’ άντιπαραβολής γνησίου Κ ονιάκ τή ς Σαράντης προς κ αθα 
ρόν παλαιόν άπόσταγμα οίνου 'Ελληνικού, δπερ εΰρον έναποθ-ηκευμένον εις τάς άπο- 
θ 'ήκας δύο έκ τών μεγαλητέρων εργοστασίων τοΰ Πειραιώς και τών ’Α θηνώ ν.

Παραδεχόμενοι λοιπόν οτι πανταχοΰ δύναται νά κατασκευαστή γνήσιον Κονιάκ, 
ούδείς αμφιβάλει οτι πρός τοΰτο οι έν Έ λ λ ά δ ι Β ιομήχανοι εύρίσκονται ύπό πολύ καλη- 
τέρας συνθ-ήκας τών βιο μη χάνων πάσης άλλης χώ ρας, καθ·’ δσον εύρίσκουσιν είς ευτε- 
λεστάτας τιμάς άφθονωτάτην και άρίστην πρώ την ύλην, οίνους γνησίους και άρω- 
ματικούς, καί οινοπνεύματα έκ στέμφυλων (Σοΰμα) άγνότατα καί πλουσιώτατα άρώμα
τος, είναι δε τά  προϊόντα ταΰτα τοσοΰτον άφθονα ενίοτε ώστε, ένεκα έλλείψεως χώρου 
προς άποθήκευσιν αυτών, άναγκάζονται οί παραγω γοί νά τά  άπορρίπτωσι.

Π ερί Κ ο ν ιά κ . | |

Ή  είς πάντας γνωστή αΰτη άφ9·ονία τή ς πρώ της ύλης τοΰ Κονιάκ έν Έ λ λά δ ι, 
είναι ή καλητέρα έγγύησις περί τή ς ποιότητος τών Ε λ λ η ν ικ ώ ν  κονιάκ, ήν τινα έπιρ- 
ρωνύει καί ή έλαχίστη σχεδόν έν Έ λ λ ά δ ι παραγω γή  οινοπνεύματος ές άλλων ου
σιών, ών μάλιστα άπό τίνος μόνον ή ξηρά σταφίς χρησιμοποιείται.

Τ ήν έγγύησιν ταύτην ούδεμία άλλη χώ ρα  δύναται νά παρέςη είς τούς καταναλω- 
τάς τοΰ Κονιάκ. Ή  Γαλλία  ήτις άλλοτε κατείχε τήν πρώ την θέσιν είς τήν παραγω 
γή ν  καί εξαγω γήν γνησίου Κονιάκ, ένεκα τής καταστροφής ύπό τή ς φυλλοξήρας τών 
άμπελοφυτειών τή ς Σαράντης, μή άναλαβουσών έτι, καί μετά τάς μέχρι σήμερον κατα- 
βληθείσας προσπαθείας πρός άνασύστασιν αυτών, έλάχιστον ποσον γνησίου Ινονιάκ 
παράγει, καί τοΰτο δεν καταναλίσκεται αύτούσιον, άλλά χρησιμοποιείται κυρίως είς άρω- 
ματισμόν τεχνητώ ν Κονιάκ, δι’ άναμίςεως αύτοΰ μετά οινοπνευμάτων βιομηχανικώ ς 
κατασκευαζομένων έκ διαφόρων σακχαρούχων καί άμυλωδών ουσιών. Ε ίς βεβαίωσιν τού
του παραθέτομεν τήν κατωτέρω περικοπήν ληφθεΐσαν έκ τοΰ προ ολίγων μηνών έκ- 
δοθέντος (Αύγουστος 1 8 9 4 )  10ou τόμου τής Χ η μ ική ς Ε γκυκλοπα ίδειας, τοΰ πραγμα- 
τευομένου περί τών σιτίων καί ποτών, καί συνταχθέντος ύπό τών κ. κ. C h. G ira rd  διευ- 
θυντοΰ τοΰ Χημείου τή ς Δ ημαρχίας καί ’Αστυνομίας τών Παρισίων, καί A . D u p re  ύπο- 
διευθ-υντοΰ τοΰ ιδίου Χ η μ ε ίο υ :

«Α  1’h eu re  ac tue lle  la p ro d u c tio n  du  v eritab le  cognac est sinon nu lle , d u  inoins 
tre s  fa ib le ; les app rov isionnem en ts de vieille eau-de-v ie  que p o ssed en t les negocian ts, 
ne  son t g u ere  em ployes que p o u r fa ire  des coupages avec de l ’alcool n eu tre  d ’ I n 

d u strie . L a  pu issance a ro m atiq u e  de  ces eaux-de-v ie  es t telle q u ’ une  p e tite  p ro p o r
tion  est su ffisan te  p o u r d o n n er du  bouquet a un  g ran d  volum e d ’ alcool n eu tre  e t 
faire un  p ro d u it tr£ s ag reab le  au  gou t. L es  E au x -d e-v ie  de cognac n ’acq u ie ren t les 
q u alites  qui o n t fa it leu r rep u ta tio n  q u ’ap res  p lu sieu rs  an n ees de sejour en fu t. 
L es  v ignobles des C h aren te s  ay a n t e te  com ple tem en t rav ag es p a r  le phy lloxera , la 
p rod u c tio n  d ’eau -de-v ie  p ro v en an t de vins du cru  a e te  p en d an t p lus de quinze a n 
nees p resq u e  en tie rem en t suspendue , e t les tim ides essais de reco n stitu tio n  des vignes 
ch aren ta ises  n ’o n t pas encore red o n n e  a la d istilla tion  des vins Γ ac tiv ite  q u ’elle av a it 
au tre fo is .»  Κ α ί κατω τέρω :

«L a p resq u e  to ta lite  des E au x -d e -v ie  de com m erce e s t p rep a ree  avec de l ’alcool 
d ’ in d u strie , h ab itu e llem en t b ien  rectifie, auquel on com m unique le b o uquet du  co
gn ac  p a r  add ition  de vieille E au -d e -v ie  de vin, ou de bouquets artific ie ls d o n t l ’hu ile  
de  pep ins de ra isin , ou essence de cognac, form e la base.»

Ή  έπίσημος αΰτη ομολογία περί τή ς ποιότητος τών Γαλλικώ ν κονιάκ τοΰ εμ
πορίου, καί αυτών έτι τών ώς γνησιωτέρων θεωρούμενων τής Σαράντης, άρκεΐ νά πείση 
πάντας οτι τά Ε λ λ η ν ικ ά  κονιάκ είσί προτιμότερα τών Γαλλικώ ν, διότι αν δεν έχουσι 
τό περιζήτητον άρωμα τών Σαραντινών κονιάκ, παρέχουσιν ομως έγγυήσεις άδιαφιλονει- 
κήτους περί τής ές οίνων καί οινοπνευμάτων τή ς σταφυλής κατασκευής αυτών, καί ούχί 
έκ βιομηχανικών οινοπνευμάτων, άτινα δσον καλώ ς καί αν καΟ-αρισθ-ώσιν, ύστεροΰσι 
πάντοτε καί ύπό γευστικήν καί ύπό υγιεινήν εποψιν τών τής σταφυλής. Κ αί έν οσω
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μεν γίνεται χρήσις τελείως κεκαθ-αρμένων καί ουδετέρων οινοπνευμάτων είναι μικρόν το 
κακόν, δυστυχώς ομως είς τά  μεγάλα β ιο μ η χ α νικ ά  κέντρα εύρίσκονται πάντοτε κα ι 
βιομν^χανοι οιτινες άδιαφοροΰντες περί τή ς  ύγιείας τών πελατών αύτών, κατασκευάζουσι 
διάφορα ποτά καί κονιάκ ές άκαθ-άρτων ή άτελώς κεκαθαρμένων οινοπνευμάτων βιο
μ η χ α ν ικ ή ς  προελεύσεως. Τ ά  δε άκά9·αρτα ταΰτα οινοπνεύματα ούδεν ολιγώτερον είναι ή  
φοβερά δηλητήρια  καταστρέφοντα διά χρόνου τήν τε σωματικήν και διανοητικήν κα- 
τάστασιν τοΰ άνθ-ρώπου, ώς άπέδειςαν πλεΐστοι φυσιολόγοι, και εσχάτω ς οί L ab o rd e , 
M agnan  καί D u p ry  διά σειράς πειραμάτων, οιτινες καί κατέταξαν τά  διαφόρου προ
ελεύσεως οινοπνεύματα ώς προς τήν δηλητηριώ δη αύτών ενέργειαν κατά τήν εξής σειράν:

1. Ο ινοπνεύματα  έκ  γεω μήλω ν.
2. Ο ινοπνεύματα  έκ τ ώ ν ,μ ΐλ ιτο χ υ λ ισ μ ά τ ω ν  (Melasse) τών τεύτλων.
‘3. Ο ίνοπνεύματα  έκ δ ημ ητρ ια κ ώ ν  καρπών.
4. Ο ινοπνεύματα  έκ  δ ιαφόρων σακ '/αρούχω ν καρπών.
5. Ο ινοπνεύματα  έκ  στεμφύλων.
6. Ο ινοπνεύματα έξ οίνων.

Έ κ  τών οινοπνευμάτων τούτων, τά  μέν τρία πρώτα, τά καί δηλητηριωδέστερα, 
ουδόλως σήμερον κατασκευάζονται παρ’ ήμ ΐν , τά  δέ τή ς τετάρτης τάξεως κατασκευά
ζονται μόνον έκ κερατίων, σύκων, και ιδίως εκ ςηρας σταφίδος, ές ών τά τελευταία, 
άτινα είσ'ι και τά  εις μεγαλητέραν ποσότητα παραγόμενα, δύνανται νά καταταχθώ σ ι είς 
τήν τάςιν τών έκ στεμφύλων οινοπνευμάτων, ών το ποσον μετά τοΰ έξ οίνων οινοπνεύ
ματος αποτελεί τά  τρία τέταρτα τοΰ δλου ποσοΰ τοΰ έν Έ λ λ ά δ ι κατασκευαζομένου οι
νοπνεύματος. Α διαφ ιλονίκητο '; συνεπώς είναι σήμερον οτι τά  Ε λ λ η ν ικ ά  κονιάκ ύπο 
τήν  έποψιν τοΰ έν αύτοΐς οινοπνεύματος, τοΰ κυριωτέρου δηλ. στοιχείου, είσίν άθ-ωό-

τερα και γνησ ιότερα  πάντω ν τών άλλων.
Τ ά  Ε λ λ η ν ικ ά  Κ ονιάκ τοΰ εμπορίου δύναταί τις νά διαιρέση είς τρεις ποιότητας:
107 ΙΙοιότης άρίστη. Κ ονιάκ κατασκευαζόμενα διά γνησίου καί παλαιοΰ απο

στάγματος οίνου, άνευ ούδενος διορθωτικού, έκτος τοΰ έπι- 

τρεπομένου ολίγου σακχάρου.
2 SV Ποιότης καλή. Κ ονιάκ κατασκευαζόμενα δι’ οινοπνεύματος έκ στεμφύλων

(σούμας), και άρωματιζόμενα άποκλειστικώς διά παλαιοΰ απο
στάγματος ο’ίνου Έ λληνικ οΰ  ή παλαιοΰ αποστάγματος οίνου 
τή ς Σαράντης (fine ch am p ag n e) και χρωματιζόμενα διά κε- 

καυμένου σακχάρου (καραμέλας).
3 0ν ΙΙοιότης κακή. Κ ονιάκ κατασκευαζόμενα έκ στεμφύλων ή οινοπνεύματος έκ

ξηράς σταφίδος και τεχνητώ ν άρωμάτων και χρωμάτων. 

Έ κ  τούτων μόνον τά  τή ς  πρώ της ποιότητος θεωροΰμεν γνήσια  κονιάκ, τά  δέ τή ς 
δευτέρας και τρ ίτης απομιμήσεις, ές ών πάλιν τά  μεν τή ς δευτέρας ποιότητος, ώς καλάς 
απομιμήσεις, δυναμένας νά άντικαταστήσωσι τά  γνήσια Κονιάκ άνευ βλάβης τινός, 
τά  δε τή ς  τρ ίτης ποιότητος, ώς άπομιμήσεις ούδέν κοινον έχούσας μετά τοΰ Κονιάκ 
κ α ι συνεπώς άπορριπτέας, προτιμοτέρας ομως πάντοτε τών αντιστοίχων αλλοδαπών 
προϊόντων, ώς έμπεριεχόντων τουλάχιστον άΟ-ωότερον εκείνων οινόπνευμα.

Π ερί Κ ονιά κ .
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ΚΑΤΑΣΚΕΥΗ ΤΟΥ ΚΟΝΙΑΚ

Ή  τοΰ γνησίου Κ ονιάκ κατασκευή δεν απα ιτεί ώς τινες νομίζουσι περίπλοκους 
άποστακτικάς συσκευάς μετά αναλυτικών στηλών και άνακαθ-αρτήρων το άπλοΰν άπο- 
στακτικον σκεΰος είναι προτιμότερον πασών τών τελείοτέρων συσκευών έν Σαράντη, 
και σήμερον έτι, το καλήτερον Κονιάκ άποστάζουσι διά τών παλαιών κοινών άλαμπίκων, 
μόνον δε χάριν οικονομία: καυσίμου ύλης και έργατών, μεγάλοι τινες παραγω γοί έγ- 
κατέστησαν άποστακτικούς τινας λέβητας τοΰ M areste , οιτινες και αύτοι ούδέν έτερον 
είναι ή  άπλα άποστακτικά σκεύη, οις έχε ι προστε8·η ίσομέγεθές τ ι τώ  λέβητι δοχεΐον 
χρησιμεΰον είς προθ-έρμανσιν τοΰ δ ι’ άπόσταςιν οίνου- και βεβαίως ή  έν μεγάλο) βιο
μ ηχανική  κατασκευή τοΰ κονιάκ άπαιτεΐ, έκτος τών πολλών καί μεγάλης χω ρητικό- 
τητος άποστακτικών συσκευών, και πλεΐστα άλλα μηχανήματα , προς εύχερεστέραν, κα- 
νονικωτέραν και οίκονομικωτέραν διεξαγω γήν τών άπαιτουμένων έργασιών άπο τή ς ένα- 
πο9·ηκεύσεως τών πρώτων υλών μέχρι τή ς έςόδου τοΰ τελείου Κονιάκ έκ τοΰ έργο- 
στασίου· πάντων ομως τούτων τήν περιγραφήν δεν 9-ά έπιχειρήσωμεν σήμερον ώς απαι
τούσαν τόμον ολόκληρον, άλλά θ-ά περιγράψωμεν τον τρόπον μόνον καί)·’ ον πας οί
νοπαραγωγός, διαθ·έτων εν άπλοΰν άποστακτικον σκεΰος, δύναται νά έργασ9·ή προς κα
τασκευήν γνησίου κονιάκ, χρησιμοποιών το περίσσευμα τών οίνων αύτοΰ.

’Έ χουσ ι τινες τήν ιδέαν οτι καλόν κονιάκ μόνον έκ παλαιών οίνων δύναται νά
κατασκευαστή■ ή ιδέα αϋτη είναι σφαλερά, τούναντίον άρωματικώτερον και καλητέ-
ρας ποιότητος είναι το οινόπνευμα το εξαγόμενον διά τή ς άποστάςεως νεαρών οίνων, ώς
τουλάχιστον υποστηρίζει ο κ. A . B andouin  διευθυντής τοΰ δημοσίου χημείου τή ς  πό-
λεως C ognac έν τώ  βιβλίο) αύτοΰ. « L es eaux -d e-v ie  e t  la fabrication  du  C ognac»  γρά-
φων: « L ’eau -de-v ie  fa ite  avec le vin n o uvellen ien t fe rm en t^  est su p erieu re  en q u alite
a  celle qui e s t p ro d u ite  p a r  u n  vin de p lu sieu rs  m ois», και δίκαιοί τούς κτηματίας
τούς σπεύδοντας νά άποστά-ωσι τούς οίνους αύτών μόλις ζυμω9·ώσι, διότι, λέγει, ένεκα
τή ς έ π ’ άλλήλων έπιδράσεως τή ς πληθ-ύος τών συστατικών στοιχείων τών οίνων, ή
αμοιβαία αύτών ισορροπία καταστρέφεται διά τοΰ χρόνου, και άλλοιοΰνται αί ενώσεις
αΐτινες συναποσταζόμεναι αύτούσιοι μετά τοΰ οινοπνεύματος, δίδουσιν άργότερον το άρωμα
τοΰ κονιάκ· ούχ ήττον ομως οί προς άπόσταςιν οίνοι πρέπει νά ήναι διαυγείς και υγιείς 
κατά τον χρόνον τή ς άποστάςεως.

0 ()'ηγί(α προς άπόσταςιν τον οίνον.

Πληροΰμεν κατά τά  τρία τέταρτα τον λέβητα τοΰ άποστακτικοΰ σκεύους δι’ οί
νου, συνενοΰμεν τά  διάφορα μέρη τής συσκευής καί θερμαίνομεν κ α τ’άρχάς ήπ ίω ς, εΐτα 
δέ αύξάνομεν το πΰρ προσέχοντες οπως τοΰτο λειτουργεί κανονικώς κ α θ  ολον τον χρό
νον τή ς ά-οστάςεως· το άποσταζόμενον υγρόν δε/όμεθ·α έν ύελίνω κυλίνδρω έν ώ ύπάρ- 
χ ε ι π ίντο τε  έν οίνοπνευματόμετρον, δπω ς δεικνύη τήν δύναμιν τοΰ άποστάγματος, έκ
τοΰ κυλίνδρου δε τούτου χύνεται το ύπερεκχειλίζον ύγρον είς βυτίον, ή άλλο τι δο
χεΐον, άντικαθ-ιστώμενον οσάκις πληροΰται, καί έςακολουΟοΰμεν τήν άπόσταςιν μέχρις
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ου το οίνοπνευματόμετρον δείξη 0". Το σημεΐον τοΰτο λαμβάνομεν συνήθω ς μετά τήν 
άπόσταξιν τοΰ ενός τρίτου τοΰ έν τφ  λέβητι τε9·έντος οίνου. Ε ίτα  κενοΰμεν τον λέ
βητα τοΰ μή άποσταχθέντος υπολείμματος, είτε διά τοΰ έπ ί τούτω είς τήν βάσιν τοΰ 
λέβητος υπάρχοντος κρουνού, είτε, αν δεν ύπάρχη  τοιοΰτος κρουνός, λύοντες τήν συ
σκευήν πληροΰμεν έκ νέου τον λέβητα δια τοΰ αύτοΰ ποσοΰ οίνου, και έκτελοΰμεν 
δευτέραν καί τρίτην άπόσταςιν εργαζόμενο: ώς ανωτέρω, φροντίζοντες μόνον κατά  τήν 
αρχήν έκάστης άποστάξεως να περιορίζωμεν τήν δύναμιν τοΰ πυρός.

Διά τών τριών τούτων άποστάςεων άπολαμβάνομεν ίσον ποσον άποστάγματος τοΰ 

έν τφ  λέβητι έφ’ άπαξ χωροΰντος οίνου· π . χ . αν δ λέβης είναι 3 0 0  οκάδων χ ω 
ρητικότητας λαμβάνομεν εις έκάστην άπόσταξιν 100 οκάδας άποστάγματος καί συνεπώς διά

τών τριών άποστάςεων λαμβάνομεν έν ολω 3 0 0  οκάδας.
Τ άς 3 0 0  ταύτας οκάδας τοΰ άκαθάρτου άποστάγματος θέτομεν έκ νέου είς τον 

λέβητα και έκτελοΰμεν τήν καλήν λεγομένην άπόσταςιν, σκοποΰσαν τον άποχωρισμον τών 
τή ς  κακής οσμής και γεύσεως ουσιών τοΰ άποστάγματος· τών ουσιών τούτων άλλαι μεν 
είναι πλέον εύεςάτμιστοι τοΰ οινοπνεύματος, και άλλαι όλιγώτερον τούτου, δ ι’ δ και 
άποχωρίζονται ευκόλως. Προς τοΰτο το κατ’ άρχάς άποσταζόμενον μέρος, το κοινώς κε
φαλή καλούμενον, δπερ είναι 84" περίπου βα8·μών οίνοπνευματομετρικής δυνάμεως και 
άποτελεΐ το εκατοστόν περίπου τοΰ έν τφ  λέβητι ύγροΰ, ήτοι τάς τρεις πρώτας οκάδας 
άπορρίπτομεν, ή  θέτομεν κατά μέρος, συλλέγομεν δε τό αμέσως κατόπιν άποσταζόμενον 
τό εχον οσμήν και γεΰσιν εύάρεστον καθαρόν απόσταγμα τοΰ οίνου, τό κοινώς καρδίαν 
καλούμενον. Τήν άπόσταςιν συνήθως παρατείνομεν μέχρις ού τό οίνοπνευματόμετρον 
δείξη τον βαθ-μον 50° οπότε διακόπτομεν ταύτην, καθ·’ δσον το υπόλοιπον περιέχει τάς είς 
άνωτέραν θερμοκρασίαν άποσταζούσας κακόσμους καί βλαβεράς ουσίας, τάς κοινώς προϊόντα 
τή ς ουράς καλούμενα* ενίοτε ομως άναλόγως τή ς ποιότητος τοΰ οίνου άπαιτεΐται νά διακό- 
ψωμεν τήν άπόσταςιν καί προ τοΰ βαθμού 50", άλλά τήν κατάλληλον στιγμήν τή ς  
διακοπής ευκόλως είς πεπειραμένος τεχν ίτη ς  δύναται νά διακρίνη έκ τή ς γεύσεως και

τή ς  οσμής τοΰ άποστάγματος.
Τ ά  πρώτα προϊόντα, τήν κεφαλήν δηλ. καί τό εν τώ  λέβητι υπόλοιπον, άποτελοΰντα

τό έν όγδοον τοΰ άρχικοΰ άποστάγματος, ήτοι 3 7  ’/2 οκάδας, κα ί έ'χοντα οίνοπνευματο- 
μετρικήν δύναμιν ομοΰ 22" βαΟ-μών δυνάμεθ-α νά μή άπορρίψωμεν, άλλά νά άποστάςω- 
μεν έκ νέου μετά νέου οίνου άκολουδ-οΰντες πάσας τάς άνωτέρω εργασίας, καί οΰτω διά 
διαδοχικών άποστάςεων νά περιορίσωμεν τήν άπώλειαν εις 4 — 5  έπ ί τοΐς εκατόν.

Τό οΰτω ληφ3·εν καδ-αρόν άπόσταγμα οίνου έχει δύναμιν 70" περίπου βαί)·μών έκα-

τονταβάθ-μου οίνοπνευματομέτρου ήτο ι 20" C artie r .
Το προϊόν τοΰτο ό παραγω γός δύναται είτε νά πω λήση άμέσως είς τούς κατα- 

σκευαστάς Κ ονιάκ είτε νά οιαφυλάξ/( έν βυτίοις έκ δρυός έπί τινα έτη, καί δι’ αύτοΰ 
άπολαύσ^  άριστον Κ ονιάκ, άκολουθών τάς κατωτέρω οδηγίας, πρός έφαρμογήν έργα- 
σιών τινων άπαραιτήτων είς τήν κατασκευήν καλοΰ ποσίμου Κονιάκ, συνιστωμένων ύ~ό

τών έν Σαράντη Κονιακοποιών.
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Ό άηγία ι προς μετατροπήν τον Ιξ οίνον αποστάγματος  
είς Κονίαν, έμπορεύσιμον.

107 Τό άπόσταγμα τοΰ οίνου, ίνα άποκτήση τάς περιζητήτους ιδιότητας τοΰ Κονιάκ 
δέον νά παραμείνη έπί τινα έτη (5  τουλάχιστον) έν βυτίοις έκ δρυός. Κ ατά  το χρονικόν 
τοΰτο διάστημα τή έπηρεία τοΰ άτμοσφαιρικοΰ άέρος άναπτύσσεται καί μεταβάλλεται τό 
άρχικον αύτοΰ άρωμα έπί το εύαρεστότερον, άπόλλυσι τήν άρχικήν δριμεΐαν γεΰσίν του 
και προσλαμβάνει γεΰσιν άπαλήν θερμαίνουσαν, άλλ ουδόλως έρείΚζουσαν τον φάρυγγα, 
έπειτα προσλαμβάνον στοιχεία τινά έκ τής δρυός τών βυτίων, μεταβάλλεται κατά τι τήν 
σύνθεσίν του και χρω ματίζετα ι έλαφρώς, δι’ο και μεγίστην σημασίαν έχει ή ποιότης τοΰ 
ξύλου τών βυτίων, δπερ δεν πρέπει νά έγκαταλϊίπτ, πολλάς έκχυλισματικάς και δεψικάς 
ουσίας είς τό οινόπνευμα, διότι προσδίδει τούτω λίαν ύπόστυφον γεΰσιν. Πρός άποφυγήν 
τούτου καλόν είναι νά χρησιμοποιούνται μεταχειρισμένα βυτία, τά  δέ καινουργή νά υπο- 
βάλωνται είς τήν έπίδρασιν άτμών υπό πίεσιν τινά, κα ί πλύνωνται καλώς διά ζέοντος 
ΰδατος, είτα δέ νά διατηρώνται έπί τινας ημέρας πλήρη  ΰδατος έλαφρώς οίνοπνευμα- 
τούχου, καί προ τής χρήσεω ς αυτών νά έκπλύνωνται δ ι’ ολίγου καθαρού οινοπνεύματος* 
άλλά καί μεθ·’ δλας τάς προφυλάξεις ταύτας φρόνιμον είναι νά έπιθεω ρήται ένίοτε τό 
διατηρούμενον Κ ονιάκ καί έν άνάγκη νά μ ετα γγίζη τα ι είς άλλα βυτία.

Ό τ α ν  τό άπόσταγμα τοΰ οίνου μετά παρέλευσιν άρκετοΰ χρονικού διαστήματος άπο-
κτήση τάς άνωτέρω ιδιότητας τοΰ Κονιάκ, τότε δύναται νά υποβληθή είς άλλας τινάς
έργασίας δπω ς καταστή πόσ ιμον σημέιώ ούχ ήττον οτι πόσιμον καθίσταται τό Κονιάκ
καί άνευ άλλης τίνος έργασίας ή μόνον τής έπιδράσεως τοΰ χρόνου, μετά παρέλευσιν
δηλ. 1 0 —  15 έτών όπόταν άπό 70" κατέρχεται είς 50" ή δύναμις αύτοΰ, ά λλ’ ουδέν 
έκ τούτου κερδίζομεν.

2'-ν ΙΊ ο ο ίίΘ ή κ η  ν δ α τ ο ς .  Το ώς άνωτέρω διατηρηθέν Κονιάκ, το παλαιόν ή γεγη - 
ρακός, ώς κοινώς λέγοΰσι, περιέχει 7 0  0 0 οινοπνεύματος, επειδή δέ τοιοΰτο ποτον είναι 
λίαν ισχυρόν, άραιοΰμεν τοΰτο δι’ ΰδατος μέχρις έκπτώσεως αύτοΰ είς 4 8 ° — 5 0 "— 52". Τό 
πρός άραίωσιν τοΰ Κ ονιάκ ΰδωρ δέον νά ή  ναι άπεσταγμένον ή τουλάχιστον ΰδωρ τής 
βροχής, ίνα μή περιέχη πολλά άλατα άτινα παραβλαπτουσι τήν γευστικήν άξίαν τοΰ 
Κονιάκ* παρ’ ήμίν ιδίως ένθα  τό ΰδωρ περιέχει πολλά άσβεστοΰχα καί χλω ριοΰχα  ά
λατα είναι άπαραίτητος ή χρήσις τοΰ άπεσταγμένου ΰδατος ή τοΰ τής βροχής, δπερ 
καί κατά τινας είναι προτιμότερον.

3 0V n p o cfO n K ii f<«κ ν ά ρ ο ι* . Ή  τοΰ σακχάρου προσθήκη δεν είναι μεν άπα
ραίτητος, άλλά συνιστάται ώς δίδουσα καλητέραν γεΰσιν είς το προϊόν, καί έκτελεΐται 
γενικώ ς έν Σαράντη διά σιροπιού έκ κρυσταλλικού σακχάρου· ούχ ήττον τό ποσον τοΰ 
προστιθεμένου σακχάρου δέν πρέπει νά υπερβαίνω τά  5  έπί τοΐς χιλίοις.

4 0ν A n iO n d ic .  Συμβαίνει ένίοτε κατά  τήν άνάμιςιν τοΰ Κονιάκ μεθ·’ ΰδατος καί 
σιροπιού νά θολοΰται τό μ ίγμα, άνάγκη συνεπώς νά δ ιη θ η θ ή  τοΰτο δπως^ καθαρίση. 
Τ ήν δ ιήθησιν ταύτην ένεργοϋμεν, είτε διά φλανέλλης καί πόλτου έκ χάρτου άνευ κόλ
λας, είτε άπλώς διά χάρτου διυλιστικοΰ. Τον πόλτον τοΰ χάρτου παρασκευάζομεν κό-



πτοντες είς μικρά τεμάχια  τον χάρτην και άνακινοΰντες σφοδρώς μετά ζέοντος ΰδατος 
μέχρι διαλύσεως αύτοΰ, ξηραίνομεν ειτα τον σχηματισ9·έντα πόλτον καί άποπλύνομεν 
δι’ ολίγου οινοπνεύματος- μεταχειρ ιζόμεθα  δε τοΰτον ώς έξης: λαμβάνομεν εξ αύτοΰ 
ποσότητά τινα άρκοΰσαν νά σχηματίση έπί τοΰ έκ φλανέλλης ηθμού στρώμα πά
χους ήμίσεος περίπου υφεκατομετρου, καί άνακινοΰμεν τοΰτον μετ’ άρκούσης προς πλή- 
ρωσιν τοΰ ηθμού ημώ ν ποσότητος έκ τοΰ προς δ ιήθησιν κονιάκ, τον δέ σχηματισ9·έντα 
αραιόν πόλτον χύνομεν δλον αμέσως έντός τοΰ ή9·μοΰ καί άναμένομεν νά δ ιη θ η θ ή  το 
ήμισυ τοΰ ύγροδ, εΐτα έξακολουθοΰμεν νά χύνωμεν ολίγον κατ ολίγον εκ τοΰ διηθησο- 
μένου υγρού, προσέχοντες νά μή διαταράξωμεν το σχηματισ9·έν επί τη ς φλανέλλης 
στρώμα τοΰ χάρτου, μέχρι ς άποπερατώσεως της διη9ήσεως. Έ  δ ιήθησ ις τοΰ Κονιάκ εν 
είδικοις έργοστασίοις έκτελεΐται διά μηχανικώ ν διηθητήρω ν, ών ή αρχή  στηρίζεται έπ'ι 
τη ς διηθητηρίου ίδιότητος τη ς φλανέλλης και τοΰ έκ χάρτου πόλτου.

5 ον ’A 'o i i t t T d r i 'n d i c  τ η ς  δ ι α ύ γ ε ι α ς  δ ι ’ ί ί λ λ ω ν  ι ι έ ί ίω ν  ( κ ο λ λ ά ο ι ϋ μ α ) .  
Συμβαίνει πάλιν ενίοτε ώστε τό κονιάκ νά μή άποκτα τελείαν διαύγειαν διά τη ς απλής 
διηθ-ήσεως· τότε προστρέχομεν είς τά γνωστά και διά τον καθαρισμόν τών οίνων μέσα, 
το κολλάρισμα· διά τήν έργασίαν ταύτην συνιστώνται, το λεύκωμα τών ώών και ιδίως 
τό άβραστον γάλα. Μία οκά γάλακτος προσφάτου άρκεΐ προς καθαρισμόν 100 οκάδων 

κονιάκ.
6 5ν Έ ν α π ο Θ ή κ ε ΐ ’ό ι ς .  Μετά τάς ανωτέρω έργασίας καλόν είναι το κονιάκ νά δια- 

τη ρ η θ ή  έπί τινας έτι μήνας έν βυτίοις και ειτα νά καταναλω τή μεταγγιζόμενον είτε είς 
μικρά βυτία είτε είς μικράς φιάλας ώς συνή9·ως φέρεται είς τό έμπόριον.

ΣΪΝΘΕΣΙΣ ΤΟΤ ΚΟΝΙΑΚ

Τό κονιάκ κατά μέγα μεν μέρος σύγκειται ές οινοπνεύματος (αί9·υλικοΰ πνεύμα
τος) και ΰδατος, συν τούτοις δε περιέχει και πληΟ'ύν προϊόντων συναναπτυσσομένων μετά 
τοΰ αιθυλικού πνεύματος κατά τήν ζύμωσιν τοΰ γλεύκους καί συμπαρασυρομένων κατά 
τήν άπόσταξιν τοΰ οίνου, συντελούντων δε είς σχηματισμόν τοΰ είδικοΰ άρώματος τοΰ 

κονιάκ.
Τ ά  προϊόντα ταΰτα είσίν:

].  Ό Ξ έ α — οξικόν, βουτυρικόν.
2. Ά λ δ ε ΰ δ α ι— δξική . οίναν&υλική, βαλεριανική , προτζιονική κλπ .
3. Φουρφουρόλιον.
4. Αίθ-έρες— πρσπιονικός ,  βουτυρ ικό ;  ο ϊνανθυλικός .
5. Π νεύματα  ά ν ιό ν τα .— Πρσπυλικόν, άμυλικον, έξυλικάν.
0. Ά ζ ω τ ο ΰ χ σ ι  ενώσεις, βάσεις  κ α ι  άμμίνια .

ΙΙάντα τά ανωτέρω δευτερεύοντα προϊόντα είσ'ι στοιχεία με9·υστικώτερα και έπι- 
βλαβέστερα τοΰ καθ-αροΰ οινοπνεύματος, άτινα ήδύναντο μεν ευκόλως δια κλασματικής 
άποστάξεως νά άποχωρισθώσιν, ώς δίδοντα ομως τό περιζήτητον άρωμα τοΰ κονιάκ, 
διατηρούνται έν αύτώ είς έλαχίστας σχετικώ ς ποσότητας, μή δυναμένας νά έπιδράσωσι έπι- 
βλαβώς, δι’ ο και προτιμώμεν τήν διαλε.'πουσαν μέ9·οδον άποστάςεως κατά τήν παρα-

Κ; Π ερί Κ ονιά κ .
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σκευήν τοΰ Κονιάκ, τής συνεχούς και κλασματικής άποστάςεως, τής έν χρήσει έν τή 
βιομηχανική παρασκευή τοΰ οινοπνεύματος, κ α θ ’ δσον κατά τήν πρώτη ν μέ9·οδον δυνά- 
μ εθα  νά άποχωρίσωμεν τό μεγαλήτερον μέρος τών ανωτέρω έπιβλαβών ούσιών συλλέ- 
γοντες χωριστά τήν καρδίαν τοΰ αποστάγματος, και νά διατηρήσωμεν έν τψ  άποστάγματι 
τούτω τάς χρησίμους μικράς ποσότητας διά τον άρωματισμόν τοΰ Κονιάκ, ένφ διά τής 
συνεχούς μεθόδου, ή είσάγομεν μεγάλας σχετικώ ς ποσότητας έπιβλαβών ούσιών, ή χρώ - 
μενοι και τών κλασματήρων καί άνακαθαρτήρων άποχωρίζομεν ταύτας σ/εδόν έντελώς, 
οπότε άπολαμβάνομεν ώς προϊόν καθαρόν μεν οινόπνευμα, άλλ’ ούχί καί Κονιάκ. ΙΓρός 
τούτοις τό Κονιάκ ώς έκ τών έργασιών είς ας υποβάλλεται περιέχει καί ολίγον σάκ- 
χαρον (κρυσταλλικόν καί ζυμώσιμον), δεψικάς ούσίας καί έκχυλισματικάς, ας προσλαμ
βάνει έκ τή ς έν βυτίοις πολυχρονίου αύτοΰ διαμονής.

Ό  κατωτέρω πίνας δεικνύει είς γραμμάρια το ποσοστόν τών διαφόρων στοιχείων 
τώ ν έν εκατόν λίτροις Κονιάκ περιεχομένων.

Ed. Μoliler Ch. Ordoneaud!

Ε κ χύ λ ισ μ α
Καλαμοσάκχαρον 
Σταφυλοσάκχαρον 
Δεψίνη κλπ .

Γ ραμ μά ρια  Γ ραμμάρια

6 6 4 ,— ! 6 0 0 ,—

Προπυλικον πνεύμα κανονικόν. . 
Ίσοβουτυλικον π νεΰ μ α (ι ) . . . .
Ά μ υλ ικόν πνεύμα.............................
Α ιθέρες..................................................
’Αρωματικόν Ιλαιον τοΰ οίνου. .
Ά λ δ ε ΰ δ η ..............................................
Φ ουρφ ουρόλ ιον .................................
Βάσεις καί ’Αλκαλοειδή . . . .

Βουτυρικόν οξύ 
Γλυκερίνη. . .

3 8 5 0 9 .— 39700 ,—
4 0 ,—

8 0 ,— 218,6
83,8

42  20 50,4
— 1,05
10,60 9 -

0,65 ά-ροαδιόρ.
4 - »

5 1 ,—*6 0 , -
8 1 , -

--- άπροσδ ιόρ.

(1) Βουτυλικόν κανονικόν κατά  Ch. Ordonneaud.

ΑΝΑΛΥΣΙΣ ΤΟΤ ΚΟΝΙΑΚ

Π Ρ Ο Δ Ο Κ Ι Μ Α Σ Τ Ι Κ Η  Ε Ξ Ε Τ Α Σ Ι Σ  

Γ ε ΐ'< ίτ ικ ιι κ α ι  ο ό & ρ η τ ικ η  έ ξ ε τ α ίίις .  ΓΓρό πάσης χη μ ικ ή ς  άναλύσεως δέον νά 
έςετασθή ή γεΰσις καί ή οσμή τοΰ Κονιάκ. Ε ίς γευστικός έμπειρογνώμων δύναται καί

TOM. Α'.
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μόνον διά των χαρακτήρω ν τούτων να διακρίνη τήν ποιότητα τού Κ ονιάκ, ώς τούτο συμ
βαίνει και διά τούς οίνους, πάντοτε δε αί τής γεύσεως και όσμής ενδείξεις προστιθ-έ- 
μεναι είς τά  αποτελέσματα τή ς χη μ ικ ή ς  άναλύσεως, εύκολύνουσι τήν διάγνωσιν τή ς ποιό

τητας τού Κονιάκ.
Έ ξετάζομεν τήν οσμήν τοΰ Κ ονιάκ δι’ ειδικού ποτηριού εχοντος τήν βάσιν πλατυ

τέραν καί το στόμιον στενότερον δπω ς συγκεντρούται το άρωμα· τό ποτήριον τούτο πλη- 
ρούμεν κατά  τό ήμισυ, καλύπτομεν τό στόμιον αυτού διά τή ς χειρός καί άνακινούμεν 
κυκλικώ ς δπω ς κορεσθ-ή τό κενόν μέρος τού ποτηριού δι’ ατμών Κονιάκ, εϊτα αίροντες 
τήν χεΐρα δσφραινόμεθ-α. Τ Ι Οσμή τού Κονιάκ παραδέχονται τινές δτι προσομοιάζει τή 
οσμή των λεπτοκαρύων, άλλοι τή  τή ς  βανίλλης καί των δαμασκηνών, τό βέβαιον δμω ς 
είναι, οτι δέν δυνάμεθ-α νά ορίσωμεν ακριβώς ταύτην, καί μόνον διά τής πείρας 8ύ- 
ναταί τις νά άρυσθ-ή τήν ακριβή εντύπωσιν τής όσμής τού γνησίου Κονιάκ· ούχ ήττον 
διά τή ς οσφρήσεως δύναταί τις  ευκόλως νά διακρίνη το γνήσιον Κ ονιάκ τών απομιμή
σεων αυτού διά τού εξής τρόπου. Ε ν τό ς  ποτηριού ζέσεως έκ λεπτής ύάλου χύνομεν μι- 
κράν ποσότητα εκ τοΰ πρός έξέτασιν Κονιάκ δι’ ή ς  άνακινούντες καταλλήλω ς διαβρέχο- 
μεν τάς παρειάς τού ποτηριού καί άποχύνομεν τό περίσσευμα, είτα θ-ερμαίνομεν διά τών 
χειρών ημώ ν τό ποτήριον δπως έξατμισθή τό οινόπνευμα καί όσφραινόμεθ-α- αν μεν μετά 
τήν έξάτμισιν τού οινοπνεύματος διατηρήται έν τφ  ποτηρίω  τό άρωμα έπί μακρόν, πρό
κειται περί γνησίου Κ ονιάκ, άν δέ τουναντίον έκφεύγη τό άρωμα έκ τού ποτηριού μετά 
παρέλευσιν ολίγων μόνον στιγμών, δύναταί τις νά άποφανθή δτι πρόκειται περί τεχνη 
τού Κονιάκ, διότι τό τών τεχνητώ ν Κ ονιάκ άρωμα ώς έπί τό πλεΐστον δέν είναι εμμονον.

Τ ήν  γεύσιν τού Κ ονιάκ έξετάζομεν γαργαριζόμενοι έπί πίνας στιγμάς το στόμα διά 
τοΰ υπό έξέτασιν προϊόντος. Ή  ειδική τοΰ οινοπνεύματος γεΰσις έξαλείφεται πρώτη καί 
ταχέω ς, παραμένει δέ έπί τινας ετι στιγμάς ή  γεύσις τών συνιστώντων τό ειδικόν άρωμα 
τοΰ Κ ονιάκ στο ιχείω ν τήν γεύσιν ταύτην, ώς είπομεν καί περί τή ς όσμής, δέν δυνά
μεθ-α άκριβώς νά περ’ιγράψωμεν, μόνον δέ διά τή ς πείρας δύναταί τις νά χαρακτηρίση 
καί διακρίνη· έν γένει δμως τό γνήσιον Κ ονιάκ έ'χει γεύσιν εύάρεστον, αίθερώ δη, έγκα τα - 
λείπουσαν έν τφ  στόματι αίσθ-ημα ήδύ, θερμόν, απαλόν καί έλεύθερον πάσης δριμύτητος.

( Συνέχε ια  )

ΠΕΡΙ

ΠΡΟΣΔΙΟΡΙΣΜΟΥ ΤΩΝ ΕΝ ΤΩι ΥΔΑΤΙ ΟΡΓΑΝΙΚΩΝ ΟΥΣΙΩΝ
ΕΚ ΤΗΣ ΧΗΜ ΕΙΑΣ SCHMIDT 

Υ Π Ο

ΣΤΥΛ. Κ Ο Ρ Ν Α ΡΟ Υ
Σ Τ Ρ Α Τ Ι ί Ι Γ Ι Κ Ο Υ  Φ Α Ρ Μ Α Κ Ο ΙΙ Ο Ι Ο Υ  Κ Α Ι  A S T i  Χ Η Μ Ι Κ Ο Υ

Ώ ς μόνην μέθοδον διά τόν προσδιορισμόν τού ύπερμχγγχνικοϋ κχλίου (Schlllze-Trom - 
τών έν τώ ϋδχτι οργανικών ούσιών, διά τε σο | m sdorff) ενταύθα Θέλομεν άνχφέρει, καί περί 
εύκολον της έκτελέσεως χύτης, κχί τών έξ χύ - χύτης πραγμχτευθή. Β χσίζετχι δέ ή μέθοδος 
της κατά μεγίστην προσέγγισιν προς τήν άκρί- , χύτη έπί τού ένεργουμένου άποχρωμχτισμοϋ  
βειαν, προκυπτόντων αποτελεσμάτων, τήν διά ί ( ά νχγ ω γ ή ς) τοΰ ύπερμχγγχνικοϋ κχλίου έν
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άλκχλική διαλύσει, ύπο τών όργχνικών ου
σιών .

ΙΙρος έκτίλεσιν δέ τοΰ προσδιορισμού τουτου, 
άπχιτοϋντχι αί έπόν.εναι διαλύσει:, ακριβώς έ-

k k

γνωσ*/.ένης τ:εριεκτικότητος.

χ ’ ) Διάλυσις έκ 0 . 6 3  χημικώς καθαρού κρυ- 
στχλλικοϋ οξαλικού οξέος Ο Ή Ό '- Η - Η Ό  έν ένί 
λίτρω υδχτος.

β’ ) Λιάλυσις ανάλογος τ7, ανωτέρω τού όξχ-  
λικοϋ όξέος έκ 0 . 3 1 6 .  ή άποστοογνυλευοαένου

Γ ί i  k
τού αριθμού 0 , 3 5 ,  ύπερμχγγχνικοϋ κχλίου έν 
ένί λίτρω ϋδχτος.

Είς συνάφειαν έρχομένου τού οξαλικού οξέος, 
τή παρουσία, θειίκού οξέος, μετά τού ύπερμαγ- 
γανικοϋ καλιού, αποσυντίθεται τούτο άποχρω- 
ν.ατιζόυ.ενον κατά τήν έποαένην έξίσωσιν :I · * *

ό (C’H O 4 + 2Η Ό ) + K*MnOs + 3H!SO* = 2M nSO‘ + KiSO‘+ 1()C0S+18H*0
κρυοτ.  Ό ξ α λ .  οξύ Τ π ε ρ .  Κάλιον θ .  6ξΰ θ ε ι ΐκ .  Μ αγν.

6>ο
θ ε ι ΐχ .Κ ά λ .  Ά νυ δ ρ .

άν&ρ. όξ.
ΰδωρ

6 3 0  μ . β. οθεν Ό ξ α λ .  όξέος άποσυνθέτουσι 3 1 6  μ . β. 'Γπερμχγγανικού Κχλίου 

0 , 6 3  =  ' *0. 316
1. Λ ί τ ρ . =  1000  κ . έ .  διαλύσεως =  1. Λίτρ. 1000  κ . έ .  διαλύσεως

1. κ . έ .  διαλ. όξαλ. όξέος =  1. κ . έ .  δ ιχλ . ύπερααγν. Κχλίου

Ά μφότερχι αί άνω διαλύσεις, εχουσιν ούτως 

ορισθή, ώστε ή είς εν κ. έ. περιεχομένη κατά βά
ρος ποσότης τής μιας, ν ’ άποσυνθέτη άκριβώς 
τή ν είς έν κ. έ. περιεχομένην τής ά.λλης ποσότη

τ α . Ό πω ς ήδη πεισθώυ.εν περί τής άκριβοϋς κα- 
νονικότητος κχί άξίχς τής έ π ’ άλλήλων ένεργείχς 

άΐΑφοτέρων τών διαλύσεων, ©έοου.εν εντός π λ χ -
V » ι  ’  » k I  ’

τυστόμου ποτηριού ζέσεως 10 κ. έ. διαλύσεως ο

ξαλικού όξέος. άρχιούμεν ταύτην με τήν διπλά
σιάν ή τριπλχσίχν αύτής ποσότητα δι ’ ϋδχτος 
άπεστχγμένου, προσθέτοντες δ ’ ε'τι 1 — 5 γρ. 
θειίκού όξέος χημικώς καθαρού, θερμχίνομεν τό 

μ ίγμ α  μέχρις 8 0  —  9 0 ° .Κ . είτχ προσθέτομεν διά 
προχοίδος τού G ay -L u ssac  έκ τής διαλύσεως 
τού ΰπεραχγγχνικοϋ κχλίου, στάγδην καί αετά

k ί  I I  7 I  k

προσοχής, έλαφρώς σείοντες έν τώ μεταξύ διά 
τής χειρός το έν τώ ποτηρίω ύγρόν, ποσότητα  
τόσην, μέχρις ού τούτο προσλάβη μόνιμον ροδί- 
,νην χροιάν. II κχτχναλωθεΐσα προς τούτο πο

σότης έν περιπτώσει ισοδυναμίας άμφοτέρων τών 
διαλύσεων, δέον νά ή άκριβώς 10 κ. ε.

Ή  διχλυσις τού ύπερμχγγχνικοϋ κχλίου δέον 
νά  τηρήτχι έντος φιαλών καλώς δ ι ’ύαλίνου πώ- 

μχτος έπιπεπωμχτισμένων, μακράν τού φωτός.
II δέ τού οξαλικού όξέος, ένεκα τού εύχποσυν- 

θέτου αύτής, δέον όπως άπό καιρού είς κχιρον

προςάνχνεώ τχι, κχί π χρ χβ χλ η τχι έκάστοτε 
τήν διάλυσιν τού ύπερμχγγχνικοϋ κχλίου.

Έκτος τών χνω διαλύσεων, άπχιτοϋντχι 
ποος τούτοι: :

k

γ' ) Λιάλυσις έξ 1 μέρους ύδροξειδίου τού να
τρίου, χυτού καί χημικώς καθαρού, είς 5 μέρη 
άπεστχνυ,ένου ϋδχτο:.I k

δ' ) Ήραιωμένον θειϊκόν όξύ, έκ 3 μερών 

κ χ τ ’ όγκον άπεστχγμένου ϋδχτος. κχί ενός μέρους 
κ α τ ’ όγκον χημικώς καθαρού θειίκού όςέος παρα- 
σκευχζόμενον.

Ποός έκτέλεσιν ήδη τή: έργχσίχ:. διά τήνΓ ' · k i

έξέτασιν ϋδχτος τίνος, λαμβχνομεν έξ χυτού διά 
σιφωνίου 100 κ. έ. φέρομεν τχ ϋ τ χ  έντος κωνικής 
φιάλης ζέσεως. ή ποτηριού κεκχλυμμένου δ ι ’ΰά- 
λου ωρολογίου, προσθέτομεν έν χύτώ ι/  κ . έ . έκ  
τής χνω διαλύσεως τού καυστικού Νατρίου, κχί 
10 . κ. ε. τής ιός ε’ίρητχι διαλύσεως τοΰ ύπερ- 
μχγγχνικοϋ Κ χλίου, βράζομεν δέ το υγρόν έπί 

10 τής ώοχ: λ επ τ χ . Μετά τήν έν υ.έοει άπόνυ-
k ' ι  k *

ςιν 80  —  90'* Κ. τού έρυθρώς κεχρωμχτισμένου 
υγρού, προσθέτομεν έν χύτώ 5 κ. έ. του άνω α
ραιωμένου θειίκού όξέος. κχί 10 κ. έ. έκ τής δια- 
λύσεως τού οξαλικού όξέος. Ά ρ/ικώ ς το υγρόν 
λαμβάνει χροιάν ύποκιτρίνην. ταχέως έςαφα- 
νιζου.ένην τότε προσθέτομεν έν χύτώ στά γ-
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δην έκ προχοΐδος τοΰ G a y -L u ssac  ε·-ς δέκατα  
τ ο ΰ  κυβικού έκατοστομίτρου διιρρημένης, τό
σην ποσότητα τής άνω διαλύσεως τοΰ ύπερμχγ- 

γανικοΰ καλίου άκριβώς. μέχρι "Ροσλήψεως τοΰ 
ύνροΰ μονίμου ρόδινης χροιάς, ήν καί π χ ρ χτ η -

περμχγγχνικοΰ καλίου. "Οπως έπί τέλους το ύγρον 
έκ νέου άποκτήση τήν ροδίνην αύτοΰ χροιάν, 
—οirrsa .’jOtc έν χύτώ 4 κ. έ .  διαλύσεως ύπερμαγ.» ' · Π 4
καλιού, ττοσότης άνάλογος ττρος την ύπάρχουσχν 
τών 4 κ. έ .  ποσότητα διαλύσεως τοΰ οξαλικού

ροΰμεν καλήτερον διά ικέτου λευκόΰ χάρτου. 'Γο | οξέος νά προστεθώσιν, δηλαδή τό ποσόν ακρι
βώς. όπερ άρχικώς κατεστραφη.

Θέλομεν r,δη έκ τΫ,ς κατανχλωθείσης ποσό- 
τητος τής διαλύσεως τοΰ ύπερμαγγανικοΰ καλιού 
(εκείνων τών 4 κ . έ . π . χ . )  νά ύπολογίσωμεν ττ,ν 

ποσότητα τών οργανικών ούσιών. ΙΙρώτον —ρέττει. 
j νά ύπολογίσωμεν. κατά τήν έπομένην έςίσωσιν, 

τήν εις τά  4 έκεϊνακ .έ. διαλύσεως τοΰ ύπερμαγ- 

[ γανικοΰ καλιού περιεχ ομένην κατά βάρος πο
σότητα τοΰ ύπερμαγγανικοΰ καλίου.

10 0 0  : 0 , 3 1 6  =  4 : χ ό θ ενχ  =  0 , 0 0 1 2 6 4 γρ.

; ύπερμ. καλίου. Κ ατά  τάς έξακριβώσεις τοΰ K u b e l
I 1 μέρος ύπερμαγγανικοΰ καλίου, άντιστοιχεΐ προς
j 5  μέρη οργανικών ουσιών ή ποσότης όθεν

0 . 0 0 1 2 6 4  γρ. ήθελεν είσθχι ter, προς τήν πό

θησαν ήδη 10 κ. έ. διαλύσεως οξαλικού οξέος. | σότητχ 0 .0 0 6 3 2  γρ. οργανικών ουσιών, ή εις
και 5 κ.έ.  θειϊκοΰ οξέος, εδει λοιπόν 10 — 6 =  4 100  κ.έ.  ΰδχτος θά περιείχοντο 0 ,0 0 6 3 2  γρ.
κ. έ .  διαλύσεως όξαλικοΰ όξέος νά μείνωσιν άνέ- οργανικών ουσιών, άρα εις 1 0 0 0  κ.έ.  0 .0 6 3 2  γρ.- fv . ν . rr

ποσόν τό καταναλωθέν πρός τοΰτο τών κυβ. έκ. 
τ·?,ς διαλύσεως τοΰ ύπερμαγγανικοΰ καλίου, ση- 
μειοΰαεν, καθόσον τοΰτο είναι ίσον προς έκεϊνο, 
όπερ άρχικώς έχρησίμευσε πρός όξείδωσιν τών ορ

γανικών ουσιών.4
Ε ξά γετα ι δέ τό τοιοΰτον άπλούστατα «ϊιά τοΰι

άκολούθου συλλογισμού.
Δεδόσθω ότι κατά τήν βράσιν τών 100  κ. έ. 

ύπατος, μετά τοΰ */ κ . έ. Οιαλύσεως τοΰ καυ-

ιου, και 10 κ. έ. Οιαλύσεωςστικου ναο 

ύπερμαγγο
του έχρειάσθησαν 4 κυβ. but  προς καταστροφήν 
τών έν τώ υδατι οργανικών ουσιών, τοιουτο
τρόπως 6 κ. έ. έμειναν άναλλοίω τχ' προσετέ-

παφα, καθόσον 6 κ.έ.  τούτου κατέστρεψαν τά  
μήπω άλλοιωθέντα έτι 6 κ. έ .  Οιαλύσεως τοΰ ύ-

Έ πί τΫ,ς περαιτέρω του ύπατος έξετασεως έ- 

πεται συνέχεια.

ΠΡΑΚΤΙΚΑΙ ΟΔΗΓΙΑ!
ΠΡΟΣ ΕΛΕΓΧΟΝ ΤΗΣ ΠΟΙΟΤΗΤΟΣ ΤΩΝ ΕΔΩΔΙΜΩΝ ΚΑΙ ΠΟΤΩΝ

I. - ΓΑΛΑ

"Οσον ώφέλιμ-ον καί άναγκαΐον είναι τό γ ι-  

νώσκειν έκάστοτε τήν ποιότητα τοΰ γάλακτος, 
τόσον δύσκολος είναι ή  έκτέλεσις, καθ’ όσον μόνον 

διά χημικής άναλύσεως δύναταί τις άσφαλώς νά 
κρίνα, τό πράγμα" ούχ ήττον άκολουθών τις τάς  
κατωτέρω οδηγίας, καί έφαρμόζων συγχρόνως 
"^άσας τάς περιγραφομένας προχείρους μεθόδους, 
θά Ϋ,νν,ι ε;_ς θέσιν νά διακρίνη τό γνήσιον γάλα  

τοΰ νενοθευμίνου.
1 . Το γάλα  τρέπει νά ε’χη  έλαφράν μέν 

άλλ ’ εΰάρεστον οσμήν, οσάκις δέ παρουσιάζει

! έστω καί την έλαχίστην άποφοράν δέον νά άπορ- 

| ρίπτηται.
2 .  Γεΰσιν πρέπει νά έχη ήδεΐαν, νά έγκατα- 

λίπη δέ έν τώ στόματι εύάρεστον αίσθημα π α -  

χύτητος ούχί κολλώδες ούδέ δριμύ.
"II τε όσμή καί ή γεΰσις τοΰ γάλακτος είσί 

ί λίαν χαρακτηριστικαί, ο ι ’ ό καί συνιστώμεν εις 
πάντας νά σπουδάσωσι καλώς ταύτας έπί γνη -  

| σίου γάλακτος, ϊνα οντες έν γνώσει τούτων δυσ- 
κόλως άπατώ νται, καθ ’ όσον καί μόνον έκ τών 

χαρακτήρων τούτων δύναταί τις νά διακρίνει 

το γνήσιον γά λ α  τοΰ νενοθευμένου.
3 .  Τό χ ρ ώ μ α  τοΰ γνησίου γάλακτος είναι

Π ερ» Γ ά λ α κ τ ο ς .  j

λευκόν η έλαφρώς ύποκίτρινον. Γ άλα ούτινος το 
χρώμα κλίνει προς το κυανοΰν είναι ήοαιωμένον 
δ ι ’ ύοατος, ή δαρμένον. Εύκολωτέρα μέθοδος 
προς διάγνωσιν του δ ι ’ ύπατος ήραιωμένου ή 

Παρμένου γάλακτος είναι ή κατωτέρω τοΰ H a 
g er .

Έντος κοινής φιάλης χωρητικότητος μιάς ό- 
κάδος ρίπτομεν ( 1 1 )  ένδεκα κυβικά έκατοστά  
έκ τοΰ ύπο έξέτασιν γάλακτος καί καθαρόν υδωρ 
όσον άρκει προς συμπλήρωσιν άκριβώς ένος λ ί
τρου γαλλικού ( 1 0 0 0  κυβ. έκατοστών)· άναμι- 
γνύομεν καλώς τό μίγμα καί πληροΰμεν έκ τού
του έν μικρόν έκ λεπτής ύάλου άγγεΐον, ύψους 
ένος έκατοστομέτρου καί έ'χον βάσιν ομ α λ ή ν  το 
π/.ήρες τοΰτο άγγεΐον έπιθέτομεν έπί μιάς τυπω
μένης λέξεως καί παρατηροΰμεν άν μέν δυνά- 
μεθα νά άναγνώσωμεν τ-ήν ύπό τό άγγεΐον λέξιν, 
το γ ά λ α  είναι νόθον. άν $έ ιϊέν ^ιακρίνωμεν τήν  
λέξιν, τό γά λ α  είναι καλόν.

Ή  μέθοδος χύτη είναι πρακτικωτέρα πασών 
τών χλ/.ω ν προχείρων μεθόδων 5ιά τήν έξέτασιν 

τοΰ γάλακτος όσον άφορά, τήν ^ ι’ύοατος άραί- 
ωσιν αύτοΰ, καί ή σχετικώς ιϊί^ουσα τ ά  βεβαιό
τερα άποτελέσματα καί αύτοΰ ε”τι τοΰ Γ α λα-  
κτομέτρου, όπερ, το έφ ’ ήμΐν, θεωροΰμεν άκα- 
τάλληΰ,ον ή.ά πρόχειρον έκτίμησιν τοΰ γάλακτος, 
κα θ’όσον άπαιτεΐται νά ληφθώσιν ύ π ’ όψει πο7.- 
λαί συνθήκαι άλλοιοΰσαι τάς ένίείξεις αύτοΰ.

4 .  Επειδή όπως ^ώσωσιν εις τό ήραιωμένον 
5 ι ’ ύπατος ή το ιϊαρμένον γ ά λ α  τήν φυσικήν αύ
τοΰ παχύτητα  καί άιϊιαφάνειαν, ^ιαλύουσιν έν 
αύτώ διαφόρους ούσίας, ί^ίως ^έ άμυλόκολλαν, 
λέκυθον τών ώών, ένίοτε ^έ καί γαλάκτω μα ά -  
μυγιϊαλελαίου ή άλλων έλαίων, σπανιώ τχτα ^έ 
καί μυελόν άμνών, ^ιά τοΰτο <ϊέν άρκεΐ ή άνω
τέρω έξέτχσις άλλά  ^έον νά συμπληροΰτχι π ά ν
τοτε καί ^ιά τών κατωτέρω, <ϊι’ ών άνιχνεύον- 
ται αί πρόσθετοι αύται ούσίαι

Ή  άμυλόκολλα, τά  διάφορα άλευρα καί ή 
(Ιεξτρίνη άνακαλύπτονται ευκόλως ^ιά τοΰ Ί ω -  

ιϊιούχου ύπατος· όλίγαι σταγόνες τοΰ ύπατος τού
του ριπτόμεναι έν μικρά ποσότητι γάλακτος θερ
μού, τό μέν γνήσιον γά λ α  χρωματίζουσιν έλαφρώς

κίτρινον, τό όέ περιέχονάμυλόκολλαν ή άλευρα, 
χρωματίζουσι <ϊιά κυανού χρώματος κατά τό 
μάλλον ή ήττον έντονου, τό ιϊέ περιέχον ή=ξτρί- 
νην λ ’ ύπεούθρου "/οώυ.ατος.

'  ι Γ  / - ι  ι

Τό Ίωοιοΰχον ύόωρ παρασκευάζεται <ίι ’ άνα- 
κινήσεως ολίγων κρυστάλλων μεταλλικού ’Ιω
δίου έν ύ<ϊχτι άπεστα-'αένω.

4 ι  ·

’Επίσης γάλα  περιέχον άμ.υλον ή άλευρα. 5ιά  
τής βράσεως σχηματίζει στρώμα κολλώδες έπί 
τών παρειών τοΰ άγγείου.‘ 4 «

Η Λ έ κ υ θ ο ς  το3ν ώ ώ ν άνακχλύπτετκι όιά  
τής θερμάνσεως· γά λ α  περιέχον κρόκον ώοΰ θερ- 
μαινόμενον σχηματίζει νιφάδας έκ τοΰ εύκόλως 
πηγνυομένου λευκώματος τοΰ ώοΰ, τοιοΰτον <ϊέ 
γά λ α  άναταρασσόμενον σχηματίζει πάντοτε ά -  
φθονον καί ευ.υ.ονον άοοόν.
I  ι ι  ι 1

Γ άλα  νενοθευμένον σιά γαλακτώματος άμυγ- 
ιϊαλελαίου, ή άλλων έλαίων, ή καί ί ιά  γ α λ α -  

κτώματος άμυγίάλω ν γλυκέων, θερμαινόμενου, 
σχηματίζει έπί τής έπιφανείας αύτοΰ πληθύν 
σταγονιδίων έξ έλαίου.

Γ αλα δέ νενοθευμένον διά μυελού περιέχει μυ
ελικούς σωλήνας καί νευρικά κύτταρα εύκόλως 
χαρακτηριζόμενα διά τοΰ Μικροσκοπίου.

5 . Ή  Σ ό δ α  τήν οποίαν μεταχειρίζονται οί 
γχλχκτοπώ λαι όπως διατηρήσωσι τό γά λ α  ή 
όπως διορθώσωσι όξυνον γ α λ α , ά νχκ χλύπτετχι  
διά τή ; νεύσεως καί διά τοΰ έουθοοΰ γάρτου τοΰ

* * 4 * ι  1 / -  1

ήλιοτροπίου" ή γεΰσις τοιούτου γάλακτος είναι 

άλκαλική, ό δέ έρυθρός χάρτης μεταβάλλεται 
εις κυανοΰν έμβαπτιζόμενος εις γ ά λ α  περιέχον 
άρκετήν ποσότητα σόδας.

6 . Τον Β ό ρ α κ α .  ον έπίσης πρός διατήρησιν 
προσθέτουσιν εις τό γ ά λ α , άνακαλύπτομεν δ ι ’έξ-  
ατμίσεως τοΰ γάλακτος μέχρι ξηρού, κατακαύ- 
σεως τοΰ ύπολείμματος, καί δοκιμασίας τής τέ
φρας, διαβρχχείσης προηγουμένως διά πυκνού 
θειΐκοΰ όξέος, έπί φλο-ός δΓ οινοπνεύματος" ή 
φλόξ παρουσία βόρακος έν τή τέφρα λαμβάνει 
χρώμα πράσινον.

Ά λ λ ’ άν άκολουθοΰντες τάς άνωτέρω οδη
γίας δυνάμεθα οπωσδήποτε προχείρως νά δια- 
γνώσωμεν τ~ήν γνησιότητα τοΰ γάλακτος,δέν δυ-
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νάμεθα δυστυχώς νά διαγνώσωμεν τοσούτον εύ- 
χεοώς κα ίτή ν ύγιεινή;ν αυτού ά ξίχν . Το γάλα  ιός 
καί έν τη περί αλλοιώσεων τών τροφών εισα
γω γή ήμών άνχφέρομεν, ύπόκειτχι είς πλείστας ι 

αλλοιώσεις βιολογικάς καί παρασιτικάς, ών ό 

έλεγχος δυσκολώτατος, άν μή αδύνατος, είναι, 
δι ’ δ συ ν ιστώ ν, ε ν, τοΐς μεν άρμοδίοις τή ν χυ- 
στηράν έπιτήρησιν τής ύγιεινής καταστάσεως 
τών γαλακτοφόρων ζώων, τής κχθχριότητος τών 
διαφόρων γαλακτοκομείων καί στάσεων τών 
ποιμνίων ε ν τε ταϊς πόλεσι καί τοΐς πέριξ αυτών, 

π ϊσ ι  δέ. νά χρώντχι μ ό ν ο ν  β ρ α σ μ έ ν ο υ  ν ά λ χ -  
κ τ ο ς ,  διότι οϋτω άποφεύγουσι τουλάχιστον τόν 
μεγχλήτερον -κίνδυνον,γνωστού όντος,ότι διά τής 
βρχσεως καταστρέφονται οί μικροοργανισμοί τής 
φυματιώσεως, τής χολέρας, τοΰ τυφοειδούς πυ
ρετού καί τοΰ βακτηριδίου τής γαλακτικής ζυ-  
μώσεως. του φοβερού τούτου εχθρού τών πεπτι
κών οργάνων τών νεογνών. Ό  δέ βρασμός τού 
γάλακτος δέον νά διατηρήται τουλάχιστον επί 
τρία πρώτα λεπτά  μετά τήν ε”ναρξιν τού ά νχ -  

βρασμού.

II. - ΚΑΦΕΣ

1 . Ό  π ρ ά σ ι ν ο ς  καφέ ς  σπανίως άπαντα  νενο- 
θευμένος, ούχ ήττον φέρεται είς τοέμπόριον καφές 
κατωτέρων ποιοτήτων είς δν προσδίδουσι τήν έξω- 

τερικήν ό'ψιν καλητέρας ποιότητες χρωματίζοντες 
αυτόν τεχνητώς δ ι ’ Ινδικού, κυανού τής ΙΙρωσ- 

σίας. κροκκορίζης, χρωμικού μολύβδου, άλάτων 
τινών τού σιδήρου, χρωστικών οργανικών ενώ
σεων. καί δ ι ’έπιπολαίου φρύξεως αυτού. Ή  κυρι- 
ωτέρα όμως νοθεία τού πρασίνου καφέ ένεργεΐται 
δ ι ’άνκμίξεως αυτού μετά καφέ διαβραχέντος ( ά -  
βαριάτου). ΙΙρός τούτο, τόν κατά τόν διάπλου ν ή 
άλλως πως διαβραχέντα καφέ. άποκαθαίρουσι 
τών λίαν ήλλοιωμένων καί μελανών σπερμάτων, 
άποπλύνουσι δ ι ’ υδατος, άποχρωματίζουσι δ ι ’ 
ασβέστου, πλυνουσιν έκ νέου δ ι ’ ϋδχτος, καί ά -  
ποξηρχίνουσι τάχισ τα  έν καμίνω καλώς άεριζο- 

μένη, έπειτα δέ χρωματίζουσι. είτε φρυγοντες 

τούτον έπιπολαίως, είτε διά χρωστικών οργανι

κών ενώσεων.

Ε πίσης ό πράσινος καφές νοθεύεται δ ι ’ άντι -  

καταστάσεως αυτού υπό τεχνητού καφέ. κατα- 
σκευαζομένου ές άργιλλωδών καί κυρίως ές αμυ
λωδών ούσιών. ά λ λ ’ δ τοιούτος καφές, ευκόλως 

ές ελεγχόμενος, φέρεται συνήθως είς τό έμπόριον 

ύπο τήν μορφήν τού πεφρυγμένου καφέ.
Γνωστού οντες ότι τό φυσικόν χρώμα τού 

πρασίνου καφέ δέν άφαιρεΐται ούτε ύπό τού ϋ
δχτος ούτε ύπό τού οινοπνεύματος, ούδέ χρωμα
τίζονται τά  ύγρά ταύτα ύπό τού φυσικού καφέ, 
δυνάμεθα είς πρόχειρον έξέλεγξίν τού χρωματι
σμένου καφέ νά μεταχειρισθώμεν τό τε ύδωρ καί 
τό οινόπνευμα. ΙΙρός τούτο κατεργάζομεν τον ύ
ποπτον καφέ. πρώτον έν ϋδατι δυναμένω νά ά -  
φχιρέση έκ τών σπερμάτων τού καφέ, ή καί νά 

διαλύσγ, χρωστικάς τινας ουσίας ώς τό Ινδικόν, 
τήν κροκκόριζαν, τό κυανούν τής ΙΙρωσσίας. τον 

χρωμικόν μόλυβδον καί τά  άλατα  τού σιδήρου, 
καί νά χρωματισθή ύπό τούτω ν δεύτερον έν οίνο- 

πνεύματι, ένώ διαλύονται αΐτε  χρωστικαί όργα- 
νικαί ενώσεις καί ή κροκκοριζίνη καί χρωματί
ζουσι τούτο. Αί δύο αύται μέθοδοι άρκούσιν ιός 
έπί τό πλεΐστον πρός βεβαιωσιν τού χρώματος 
τού καφέ- ούχ ήττον πρός άναζήτησιν χρωμάτων 
τινών ό κ. L . D e la y e  συνιστα τάς έξής μεθό

δους :
α ) Δ ιά  τήν άνίχνευσιν τού ’Ι ν δ ι κ ο ύ  κατ

εργάζομεν τόν ύποπτον καφέ έν χλωροφορμίω, 
οπερ άφαιρεΐ έκ τού καφέ τήν χρωστικήν ταύτην 
ούσίαν καί τήν έγκαταλείπει εξατμιζόμενον.

β' ) ΓΙρός άνίχνευσιν τής κ ρ ο κ κ ο ρ ί ζ η ς .  κατ- 
εργάζομεν τόν καφέ μετά ζέοντος οινοπνεύμα
τος διαλύοντος τήν χρωστικήν ούσίαν τής κροκ
κορίζης. τήν κ ρ ο κ κ ο ρ ι ζ ί ν η ν ,  είς δέ το διάλυμα  
έμβυθίζομεν τεμάχιον χάρτου διυλιστικού οπερ 

άποξηραίνομεν, καί έμ απτίζ μεν εϊτα έν δια
λύσει βορικοϋ όξέος· τό χρώμα τού χάρτου π α 
ρουσία κροκκοριζίνης μεταβάλλεται είς φαιόν. το 

δέ φαιόν τούτο, δ ι ’ έπιστάξεως διαλύσεως καυ

στικού νατρίου είς πράσινον.
γ ’ ) ΙΙρος άνίχνευσιν τού κ υ αν ο ύ  τής ΙΙρωσ-  

σί ας  διαβρέχομεν τ ά  ύποπτα σπέρματα τού καφέ 
διά καυστικού καλιού ή νατρίου· παρουσία κυ-

Π ίρ ΐ Σ ιικ νά οο ι·
2.1

ανού τής Πρωσσίας το χρώμα αύτών άλλοιού- ] 
τα ι, άναφαίνεται δέ δΓ  έπισταξεως ύδροχλωρι- 
κου οςεος.

δ' ) Πρός άνίχνευσιν τ ώ ν  ά λ ά τ ω ν  τ ο ύ  μο
λ ύ β δ ο υ ,  άνακινούμεν τά  σπέρματα τού καφέ 
μ ε τ ’ ήραιωμένου νιτρικού όξέος· τό διάλυμα πα

ρουσία μολύβδου. δίδει δι ’ ύδροθείου μέλαν 'ίζημα.
Ό  δέ δΓ  έλαφράς φρύξεως χρωματισθείς κα

φές διακρίνεται τού φυσικού έκ τού ειδικού βά
ρους, γνωστού ό'ντος ϋτι ό μέν φυσικός καφές έχει 
μέγιστον μέν ειδικόν βάρος 1 . 3 6 8 ,  έλάχιστον δέ 
1 , 0 4 1 , ένώ ό έλαφρώς καί έπιπολαίως πεφρυγμέ- 

νος καφές εχει κατά P a b e  0 ,8 9 9  έ’ως 0 , 9 5 9 ,  
είναι συνεπώς πολύ έλαφρότερος τού φυσικού καί 
εύκόλως δύναταί νά διακριθή.

5 .  Κα φ έ ς  μ έ λ α ς ή τ ο ι  π ε φ ρ υ γ μ έ ν ο ς . — Εύ-  
τυχώς π α ρ ’ ήμΐν δέν διεδόθη είσέτι ή έν άλλαις 
χώραις έπικρχτούσα συνήθεια νά πω λήται ό κα- 
φές πεφρυγμένος, δι ’ ο θεωρούμεν περιττόν νά 
περιγράψωμεν ένταύθα τάς ποικίλας νοθείας είς 

άς ύποβάλλουσι τόν τε απλώς πεφρυγμένον καφέ 
καί τόν είς κόνιν πωλούμενον τούτο θά πράξω- 

μεν άργότερον έν ειδική περί καφέ πραγματεία, 
χάριν όμως τών ολίγων άγοραστών καφέ κεκομ- 

μένου παρά καφεκοπτών, καί είς πρόχειρον έξέ- 

λεγξιν τού έν τοΐς καφενείοις διδομένου καφέ ά -  
ναφέρομεν τήν κατωτέρω άπλουστάτην μέθοδον 
άνιχνεύσεως τών συνηθεστέρων νοθειών.

είτε πεφρυγμένην ρίζαν κιχωρίου, είτε πεφρυγ- 

μένα ρεβίθια, φασόλια, βαλάνους, σύκα, καί 
διαφόρους άκαθάρτους σακχαρώδεις ούσίας. άν δέ 

δέν χρωματισθή το ύδωρ. άλλά μόνον προσλάβει 
έλαφρώς ύποκιτρίνην χροιάν, τότε περιέχει ώς 
έπί τό πλεΐστον πεφρυγμένους δημητριακούς καρ
πούς, κριθήν, σίτον, σήκαλιν κ . τ . λ .  άτινα εύκό
λως διαγιγνιόσκονται διά τού μικροσκοπίου.

[|Ι - ΣΑΚΧΑΡΟΝ

Ι Ι ο ό ν ε ι ο ο ς  ε ί έ ^ .ε γ ί ι ς  το κ  ε ίο  κ ό ν ι ν  
καοε'-

Έντός ποτηριού πλήρους ϋδχτος ψυχρού ρί- 
πτομεν μικράν ποσότητα έκ τού ύπό έξέτασιν 
καφέ καί παρατηρούμεν άν μέν ό καφές δέν κα
ταπίπτει άμέσως. ά λ λ ’ έπιπλέει έπί τινας στιγ- 

μάς, ό καφές ούτος είναι γνήσιος, διότι ό γνήσιος 
καφές, ένέχων λιπαράς ουσίας, δυσκόλως δ ια -  

βρέχεται ύπό τού ψυχρού ϋδχτος, άν δέ τουναν
τίον ολόκληρον τό ποσόν, ή μέρος αύτού, κα τα-  
βυθισθή άμέσως, ό καφές ούτος είναι νενοθευ- 
μένος κατά τό μάλλον ή ή τ τ ο ν  καί άν μέν 
χρωματισθή συγχρόνως τό ΰδωρ διά χρώματος 

ύποφαίου, τότε ό ύπό έξέτασιν καφές περιέχει,

Δύο είδη σακχάρου κοινού φέρονται είς τό έμ
πόριον το τελείως κεκρυσταλλωμένον, οπερ φέρε
ται είς κώνους (κεφάλια) καί είς τετραγωνίδια  
(καραμέλας) κατασκευαζόμενα διά πριονίσεως 
τών κώνων, καί το άτελώς κεκρυσταλλωμένον, τό  
παρουσιαζόμενον είς κρυσταλλώδη τεμάχια (βώ 
λους! καί κόνιν. ’Εκ τούτων τό πρώτον είδος ού- 
δέποτε νοθεύεται, ά λ λ ’είνε πάντοτε καθαρόν σάκ- 

χαρον καί έχει τήν μεγαλητέραν γλυκαντικήν 
δύναμιν, το δεύτερον ομως συνηθέστατα άπαντγ  
είς το έμπόριον νενοθευμένον δΓ  άλεύρων, κρητί- 
δος, ένίοτε δέ καί γύψου καί άλλων μεταλλικών 
ούσιών.

II διά κρητίδος καί άλλων μεταλλικών κό- 
νεων νοθεία, άνακαλύπτεται εύκόλως διά τής έν 

ϋδατι διαλύσεως· τό καθαρόν σάκχαρον διαλύε
ται έντελώς έν τώ ϋδατι, έν ώ αί μεταλλικαί ού- 
σιαι, άδιάλυτοι ώς έπί τό πλεΐστον ούσαι, κχθι- 
ζάνουσι. Ή  δέ δΓ άλεύρων νοθεία άνακχλύπτε- 
τχ ι έπίσης διά τής έν ψυχρώ ϋδατι διαλύσεως 

τού υπόπτου σακχαρου,έν ιό δυσκόλως διαλύεται 
τό άλευρον, καί διά τού Ίωδιούχου ϋδχτος (ορα 
περί γάλακτος, σελ. 2 1 )  προστιθεμένου είς δ ιά- 

λυσιν τού σακχάρου έι θερμώ ϋδατι,οπότε ή διά— 
λυσις άν περιέχη άλευρον λαμβάνει χρώμα κυα
νούν.

Συνιστώμεν είς πάντας τήν προμήθειαν του 
είς κώνους ή τετραγωνίδια σακχάρου, κα θ’ οσον 
τήν μικράν διαφοράν τής άξίας κερδίζουσιν έκ 

τής μεγαλητέρας γλυκαντικής δυνάμεως του 
σακχάρου, άποφεύγουσι δέ καί τόν κίνδυνον νά 
προμηθευθώσι νενοθευμένον σάκχαρον.



Α ο κ η ια ^ ία  έ λ α ίο ν  ίιττατος ο ν ίσ κ ο ι' κ α ι (5α(ελίνης .

Δ Ο Κ Ι Μ Α Σ Α  Τ ΟΥ ΕΛΑΙΟΥ Τ ΟΥ Η Π Α Τ Ο Σ  Τ ΟΥ Ο Ν Ι Σ Κ Ο Υ
[κ α τά  U nger]

Το γνήσιον ελαιον το λευκόν, το έξαχθέν δι’ ξέος τον χαρακτηριστικήν δακτύλιον τοΰ λευκώ-
έλαφράς πιέσεως τών προσφάτων ήπάτων τοΰ ματος· την άντιδρασιν ταυτην οέν διδουσι τα
ονίσκου, περιέχει πάντοτε ποσότητα τινά λευκω- μετά τήν σήψιν τοΰ ηπατος έξαχθέντα έλαια και
ματούχου σιδήρου, καί δίδει διά τοΰ νιτρικού ό- ύστερον καθαρισθεντα και λευκανθεντα.

Β ΑΖΕ ΑΙ ΝΑΙ  Τ Ο Υ  Ε Μ Π Ο Ρ Ι Ο Υ  ΚΑΙ Δ Ο Κ Ι Μ Α Σ Ι Α  ΑΥΤ ΟΝ

την

Δύο είδη βαζελίνης έρχονται εις τδ έμπόριον, 
ή φ υ σ ι κ ή  β α ζ ε λ ί ν η ,  παρασκευαζόμενη διά κα
θαρισμού τών υπολειμμάτων τής άποστάξεως τού 
πετρελαίου, καί ή τ ε χ ν η τ ή  β α ζ ε λ ί ν η ,  παρα- 
σκευαζομένη δι’ άναμίξεως 3  μερών λευκανθέν- 
των βαρέων έλαίων τής πίσσης τών λιθανθράκων 
καί 1 μέρους παραφφίνης. Διακρίνονται δέ έκ τών 

εξής χαρακτήρων.
Έ  φ υ σ ι κ ή  β α ζ ε λ ί ν η  (V a se lin u m ) τήκεται 

εις θερμοκρασίαν 3 0°— 31° Έ κ . θ . ,  ειδικόν βά
ρος έχει 0 ,8 7 8 5 — 0 ,8 8 0 9 ,  θερμαινομένη άπόλ- 
λυσι τήν τού διαφανούς σάπωνος σύστασιν αύτής, 
λαμβάνουσα κατ’ άρχάς σύστασιν πυκνού σιρο
πιού καί είτα βευστοτέρου, ψυχομένη δέ ανακτά 

βαθμηδόν τήν προτέραν αύτής σύστασιν.
Έ  δέ τ ε χ ν η τ ή  β α ζελ ίνη  (U nguentum  

P a ra ffin i) έχει σύστασιν τετηγμένου λίπους· θερ- 

μαινομένη λαμβάνει τό πρώτον σαπωνοειοή οψιν, 

αιφνηδίως είτα μεταπίπτουσα εις λεπτόρρευστον 

υγρόν, ψυχομένη δέ, δέν ανακτά τροτεραν

αύτής σύστασιν ώς ή φυσική βαζελίνη αλλά προσ
λαμβάνει σύστασιν κοκκιώδη, ένεκεν μερικού α

ποχωρισμού τής παραφφίνης.
Άμφάτερα τά είδη ταύτα τής βαζελίνης ού- 

νανται αδιακρίτως νά χρησιμοποιηθώσιν εις φαρ- 

μακευτικάς σκευασίας.
Ά π α ντα  ομως είς τό έμπόριον καί βαζελίνη 

νενοθευμένη διά λίπους καί διαφόρων έλαίων ζωι

κών καί φυτικών, κατωτέρας έμπορικής αξίας 

τής βαζελίνης. 'Γοιαύτη βαζελίνη δέον πάντοτε 
νά άπορρίπτηται, διότι ώς γνωστόν ή προσθηκη 
τοιούτων λιπαρών ούσιών άφαιρεί τήν κυριωτέ- 
ραν ιδιότητα τής βαζελίνης νά μή άνάγη τά με- 
ταλλοξείδια καί μεταλλικά άλατα, ώς τοιοΰτόν τι 
παρετηρήθη είς άλοιφάς όξειδίου τοΰ ύδραργύρου 
καί νιτρικού αργύρου, παρασκευασθείσας διά βα
ζελίνης ένεχούσης καί λιπαράς δργανικάς ού-

σιας
Aouiuadici τη ς  β α ζελ ίν η ς .—  Εύκολώ- 

τατα καί τάχιστα ανακαλύπτεται ή δι’ όργανι- 
κών λιπαρών ούσιών νοθεία τής βαζελίνης διά τής 
κατωτέρω μεθόδου τών κ.κ. Ε . C rouzel καί Ρ . 
D upin .

Άνακινοΰμεν έν ίγδίω έκ πορσελάνης 5  γράμ

ματα έκ τής υπόπτου βαζελίνης μετά 5  σταγό
νων κεκορεσμένης διαλύσεως ύπερμαγγανικοΰ 

καλιού- ή καθαρά βαζελίνη δέν άλλο ιοί ποσώς 
τόν ροδόχρουν χρωματισμόν τοΰ μίγματος, ένώ 

ή περιέχουσα καί δργανικάς λιπαράς ούσίας, με
ταβάλλει τό βοδόχρουν χρώμα τής διαλύσεως 
τοΰ ύπερμαγγανικοΰ καλίου είς καστανόχρουν, 
κατά τό μάλλον ή ήττον βαθύχρουν άναλόγως 
τής ύπαρχούσης ποσότητος λιπαρών ούσιών.

Έ ν  γένει δέ ή φαρμακευτική βαζελίνη δέον 
νά έχη άντιδρασιν ούδετέραν καί νά μή χρωμα- 

τίζηται διά θέϊκοϋ δξέος.

Δ ιά  τά  α ν υ π ό γ ρ α φ α  ά ρ θ ρ α  

Κ. Π. ΒΡΑΤΙΜΟΣ

II t o t  Ζ ΐΌ ο ι·.

ΑΝΑΛΤΣΙΣ - ΕΚΤΙΜΗΣΙΣ ΤΗΣ Π0Ι0ΤΗΤ0Σ - ΑΝΙΧΝΕΤΣΙΣ ΤΩΝ ΝΟΘΕΙΩΝ 

ΚΑΙ ΤΩΝ ΑΛΛΟΙΩΣΕΩΝ TOT ΖΤΘΟΤ
τ  π ο

Α. Κ. ΧΡΗΣΤΟΜΑΝΟΥ Κ. Π. ΒΡΑΤΙΜΟΥ

Κ α ίΙη γη τ ιΰ  τοϋ Πανεπιστημ ίου Στρατιω τ ικού  Φ αρμακοποιού

Πλειότερον παντός άλλου αλλοδαπού πνευματώδους ποτού, ένεκλιματίσθη και παρ’ή- 
μιν 0 ζύθος. Α πό τή ς εποχής τής πρώ της τών οινοπνευμάτων φορολογίας, ήρξατο καί 
παρ ήμιν έπιδίδουσα ή παρασκευή εγχωρίου ζύθου, ένώ ττρίν ό τού D re h e r τής Βιέν
νης και ο τού S a lv a to r τού Μονάχου, ήταν οί μόνοι καταναλισκομενοι.

Μεταξύ τών πρώτων ζυθοποιών καί ό κύριος Φ ις έπεχείρισε τήν παρασκευήν τού 
ζύθου, παράγων σήμερον τόν πλειότερον καί μάλλον έπιζητούμενον εν Ά θ ή ν α ις , δι’ ο 
και πρό πολλού εσκοπούμεν νά ύποβάλωμεν τον ζύθον τούτον είς ακριβή άνάλυσιν, 
δπω ς γνωρίσωμεν τά συστατικά αυτού καί πληροφορηθώμεν, άν ή ενταύθα παρασκευή 
ζύθου, εκ τών υλικών ές ών καί αλλαχού παράγεται, συνεπάγει άλλοίωσιν ή οΰ τών 
τακτικώ ν τούτου συστατικών.

Κ ληθέντες δε πρό τίνος παρ’ αυτού τού κ. Φ ις νά έςετάσωμεν τον ζύθόν του καί 
άποφανθώμεν περί τή ς ποιότητος αυτού, υπεβάλομεν αυτόν είς τάς δοκιμασίας δι’ ών σή
μερον δοκιμάζεται ό τής Ε σ περ ία ς ζύθος. ’Ακριβώς δέ τηρήσαντες τούς κανόνας τών 
δοκιμασιών τούτων, συνετάςαμεν τήν περί έςετάσεως τού προκειμενου ζύθου έκθεσιν ήμών 
επ ί τό μεθοδικώτερον, χάριν τών αναγνωστών τής « Ά σ τυ χη μ ικ ή ς  Έ πιθεω ρήσεω ς» .

Ε ίς εκτιμησιν τής ποιότητος τού ζύθου δέον νά ύποβάλωμεν τούτον είς τάς εξής 
δοκιμασίας:

11ν ν ά  π ρ ο σ ψ ιο ρ ίσ α μ ε ν  τύ  ε ιδ ικ ό ν  αύ τοΰ  β ά ρ ο ς , 2 ον τό  π ο σ ο σ τώ ν  τοΰ  α ν 

θ ρ α κ ικ ο ύ  ύ ζ έ ο ς ,  3 0ν το  εκ α το σ τ ια ίο  ν  π ο σ ο σ τό  ν  το ΰ  ο ιν ο π ν εύ μ α το ς , 4 ον τύ  ε κ 

χ ύ λ ισ μ α  τοϋ  ζύ θου , 5 ον τύ  π ο σ ο σ τώ ν  τοΰ  σ υ ν ό λ ο υ  τοΰ  εκ χ υ λ ίσ μ α το ς , τοΰ  π ρό  τήε 

ζυ μ ώ σεπ υ ς  τοΰ  ζύ θου , ή το ι τοΰ  ε γ χ ύ μ α το ς  τής Β ίνη ς (ζυ θ ο γ λ ε ύ κ ο υ ς ),  6 ον τ ό ν  

ά λη θ ή  β α θ μ ύ ν  τής ζυ μ ιέσ εου ς  αύτοΰ , 7 ον τύ  π ο σ ο σ τώ ν  τοΰ  β ιν ο σ α κ χ ά ρ ο υ , 80ν τύ  

π ο σ ο σ τώ ν  τής δ ε ζ τρ ίν η ς ,  0 5ν τύ  π ο σ ο σ τώ ν  τοΰ  α ζώ το υ ,  κα ί έκ  τού του  τύ  τ ώ ν  

λ ε υ κ ω μ α τ ο ε ιδ ώ ν  ο ύ σ ιώ ν ,  10ον τή ν  ύ ζύ τη τα  αύ τοΰ , ε ίς  τ ε  γ α λ α κ τ ικ ό ν  ό ζύ  κ α ί ε ίς
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ό ζ ικ ο ν , 1 l cv το π οσ οσ τώ ν τής τέφ ριχς, 12 0V τό π οσ οσ τώ ν τοϋ φ ω σ φ ο ρ ικ ο ύ  ό ί,έο ς , 
13&ν το ποσ οσ τώ ν τή : γ λ υ κ ε ρ ίν η : ,  14ον ν ά  ά ν ιγ ν ε ύ σ ω μ β ν  τά ς  ν ο θ ε ία :  αύτοϋ , 
1 5 sv τά ς  α λ λ ο ιώ σ ε ις  αύτοΰ .

J. Προοόιοριομος τον είόικον βάροικ.
Το ειδικόν βάρος του ζύθου ποικίλλει συνήθως μεταξύ τών 1 ,014  και 1,025* 

προσδιορίζεται δε είτε διά τοΰ αραιομέτρου είτε διά τής μεθόδου τή ς φιάλης.
Οΰτω έλάβομεν διά τον ύπό άνάλυσιν ζύθον, διά μέν τοϋ αραιομέτρου καί ύπο θερ

μοκρασίαν 2 0 ,5 οΕ . Θ .=  1 ,0 1 9 0 , διά δε τοΰ πυκνόμετρου, τδ καί άκριβεστερον,=  1 ,0 1 8 5 1 .

2. Προοόιοριομος τον ανθρακικοί' όξέος.
Έ ν  τώ ζύθω  περιέχεται άλλοτε άλλο ποσδν ανθρακικού οξέος, έξαρτώμενον έκ τε 

τοΰ τρόπου τής κατασκευής αύτοΰ, τοΰ χρόνου τή ς έναποθηκεύσεως καί τής θερμο
κρασίας. Κ ατά  μέσον δρον περιεχεται 0 ,2 0  μέχρι 0 ,3 0  έπί τοΐς 100 , κατά βάρος· οι 
ελληνικοί δμως ζΰθοι ώς έπί τδ πλεΐστον ένέχουσιν όλιγώτερον, τόσον ένεκα τή ς άτε- 
λοΰς ζυμώσεως αύτών, οσον καί τοΰ όλιγοχρονίου τής έναποθηκεύσεως, καί τής ύψηλο- 
τέρας θερμοκρασίας ύφ’ ήν διατηρούνται.

Τδ ποσοστδν τοΰ έν τώ ζύθοι ανθρακικού οξέος προσδιορίζεται ώς εςής :
θερμαίνομεν βραδέως μέχρι ζέσεως, έντδς σφαιρικής φ ιάλης 2 0 0  κ. ε. ζύθου, τά  

δε έκλυόμενα αέρια καί τούς ατμούς διοχετεύομεν διά συσκευής, άποτελουμένης έξ 
Ιίειδών σωλήνων, περιεχόντων χλω ριοΰχον άσβέστιον, καί μιάς πεντασφαίρου συσκευής 
τοΰ Liebig·, περιεχούσης διάλυσιν καυστικοΰ καλίου, καί άκριβώς προεζυγισμένης· ούτω τδ 
έκλυόμενον άνθρακικδν έξύ διέρχεται πρώτον διά τοΰ χλωριούχου ασβεστίου καί ξηραίνε
ται, ειτα δέ άπορροφάται υπό τοΰ καυστικού καλίου. Ζυγίζοντες ήδη τήν συσκευήν τοΰ 
L ieb ig , εύρίσκομεν έκ τή ς διαφοράς τοΰ πρώτου βάρους αυτής καί τοΰ νΰν εύρεθέντος, 
τδ ποσδν τοϋ ανθρακικού οξέος τοΰ περιεχομένου έν 2 0 0  κ. ε. ζύθου.

Κ αλή επίσης μέθοδος πρδς εΰρεσιν τοϋ ποσοστού τοΰ έν τώ  ζύθω  ανθρακι
κού όξέος, είναι ή στηριζομένη εις τδν προσδιορισμόν αύτοΰ ώς ανθρακικού βαρίου. 
Πρδς τοΰτο:

Συνάπτεται ερμητικώ ς σφαιρική φιάλη μετά ύποδοχέως, έν φ  υπάρχει άμμωνιοΰχον 
διάλυμα χλωριούχου Βαρίου, καί άναζέονται έντδς τής φιάλης 100  κ. έ. ζύθου, μεχρις 
άναπτύξεως άφθονων υδρατμών, σκοπούντων τήν έκδίωξιν τοΰ έν τώ κενώ τή ς φιάλης 
εναπομείναντος άνθρακικοΰ όξέος· είτα δ ιηθείτα ι τάχισ τα  τδ τοΰ ύποδοχέως άνθρακικδν 
βάριον, έκπλύνεται διά ζέοντος ΰδατος, ξηραίνεται καί ζυγίζετα ι. Τδ ποσδν τοΰ εύρε
θέντος άνθρακικοΰ βαρίου, -πολλαπλασιαζόμενον έπί 0 ,2 2 3 3 , παρέχει τό έν 100 κ. έ. 
ζύθου περιεχόμενο·/ άνθρακικδν οξύ.

Ούτως ευρομεν έν τώ  ύπδ άνάλυσιν ζύθψ , διά μέν τής πρώ της μεθόδου 0 ,1 5 6

γράμματα  έπί τοΐς 100 , διά δέ τή ς δευτέρας 0 ,1 7 2  γράμματα έπί τοΐς 100, καί κατά 
μέσον δρον 0 ,1 6 5  έπί τοΐς 100.

.9. Προοόιοριομος τον οινοπνεύματος.
Τδ οινόπνευμα τοΰ ζύθου προέρχεται έκ τής ζυμώσεως τοΰ έν τή βίνη ένεχομέ- 

μένου βινοσακχάρου, ή δέ ποσότης αύτοΰ ποικίλλει, άναλόγως τής ποσότητος τοΰ βι- 
νοσακχάρου καί τοΰ βαθμού τής ζυμώσεως τοΰ ζύθου, άπδ 2 μεχρις S έπί τοΐς 100 
κ α τ’ δ γκ ο ν  κατά μέσον δέ δρον οί καλοί ζύθοι ένέχουσι 4  εως 5  τοΐς 100 .

Τδ ποσοστδν τοΰ έν τώ ζύθω  οινοπνεύματος προσδιορίζεται δι’ άποστάξεως ώρι- 
σμένου δγκου, κατά τήν μέθοδον τοΰ S alleron , καί τοΰ οίνοπνευματομέτρου τοΰ Gray L us- 
sae , δπω ς τδ τών οίνων, σύν τή διαφορά μόνον, ότι πρό τής άποστάξεως έκδιώκομεν τδ 
μέγα μέρος τοΰ περιεχομένου άνθρακικοΰ όξέος, άναταράσσοντες ίσχυρώς τδν ζΰθον έν 
τινι σφαιρική φιάλη, άρχόμενοι δέ τής άποστάξεως θερμαίνομεν ήπίω ς, ίνα άποφόγω- 
μεν τδν σχηματισμόν πολλοΰ άφροΰ. Ε π ε ιδ ή  δέ ό ζΰθος ένέχει πάντοτε ποσότητά τινα 
πτητικώ ν οξέων, ών ή έν τώ  άποστάγματι παρουσία άλλοιοϊ πω ς τδν προσδιορισμόν τοΰ 
οινοπνεύματος, κορεννύομεν έν τφ  άποστάγματι τά  οξέα ταΰτα διά καυστικοΰ καλίου ή 
νατρίου καί άποστάζομεν έκ νέου, έν τώ  δευτέρω δέ τούτω άποστάγματι προσδιορίζο
με·/ τδ οινόπνευμα.

Ούτω προσδιορίσαντες τδ έν τφ  ζύθω  Φ ιξ ένεχόμενον οινόπνευμα, ε ΰ ρ ο μ εν = 4 ,0 5  
έπί τοΐς 100 κ α τ’ δγκον, ήτοι κατά βάρος 3 ,2 4 .

4. Προοόιοριομος τον έκχνλίοματος.
Ε κ χύ λ ισ μ α  τοΰ ζύθου λέγοντες, έννοοΰμεν τδ διά τήζ έξατμίσεως τοΰ ζύθου δι’ 

άτμολούτρου ή έν τώ κενώ προκύπτον ξηρόν ύπόλειμμα. Τδ έκχύλισμα τοΰτο συνίστα- 
ται έκ βινοσακχάρου, δεξτρίνης^ μικράς ποσότητος λευκωματοειδών ούσιών, οργανι
κών οξέων (γαλακτικού, οξικού, ηλεκτρικού), γλυκερίνης, φωσφορικού όξέος, πυριτικοΰ 
οςέος, άσβέστου, μαγνησίας, θειϊκοΰ όξέος, οξειδίου τοΰ σιδήρου, νατρίου καί καλίου.

Ή  τε ποσότης καί ή ποιότης τοΰ έκχυλίσματος τοΰ ζύθου, έχουσι μεγίστη·/ ση
μασίαν προκειμένης έκτιμήσεως τή ς ποιότητος αύτοΰ.

Κ αί ή μέν ποσότης αύτοΰ, ποικίλλουσα μεταξύ 4 ,5  μ έχρ ι; 8  έπί τοΐς 100 , προσ
διορίζεται ώς άμέσως κατωτέρω έκθέτομεν, ή δέ ποιότης αύτοΰ έλέγχετα ι διά τοΰ προσ
διορισμού τοΰ έν 100 μέρεσιν εκχυλίσματος ένεχομένου ποσοστού τέφρας, βινοσακχάρου, 
άζώτου, φωσφορικού όξέος καί γλυκερίνης, ών άπωτέρω έκθέτομεν τάς μεθόδους ποσο- 
τικοΰ προσδιορισμού.

Δύο μεθόδους δύναταί τις νά άκολουθήση εις προσδιορισμόν τοΰ ζυθεκχυλίσματος· 
πρώτον τήν δ ι’ έξατμίσεως ώρισμένου ποσού ζύθου μέχρι ξηρού καί ζυγίσεως τοΰ υπο
λείμματος, καί δεύτερον, τήν μέθοδον τοΰ S ch u ltze  στηριζομένην έπί τής σταθεράς 
πάντοτε αύξομειώσεως τοΰ ειδικού βάρους διαφόρων άφεψημάτων καί έγχυμάτω ν, συνεπώς
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καί τοΰ ζύθου, άναλόγως τη ς  εν αύτοΐς περιεχομένης ποσότητας έκχυλισματικών ούσιών. 

Έ ρ γα ζό μ εθ α  δέ ώς έξης:
Π ρ ώ τ η  μ έ θ ο δ ο ς .— Έ ξατμ ίζομεν έπί άτμολούτρου 20  μέχρις 100 x . J .  ζύθου, 

έν κυπέλλω έκ λευκόχρυσου έχοντι πυθμένα  άνευ κοιλότητας, ινα παρουσίαση οσω το 
δυνατόν μεγαλητέραν έπιφάνειαν, και άποξηραίνομεν εις θερμοκρασίαν 110 ,εΐ ια ζ υ γ ί-ο μ .χ  

Δ ε υ τ έ ρ α  μ έ θ ο δ ο  ς .-Έ ξ α τ μ ίζ ο μ ε ν  κατ’ ά ρχά ; 3 0 0  κ. έ. ζύθ-ου μέχρις Αναγω
γ έ ς  αυτών είς τό ι Ι3 τοΰ δλου δγκου, άποψύχομεν, προσθέτομεν άπεσταγμένον ύδωρ εις 
συμπλήρωσιν τοΰ άρχικοΰ δγκου, άναμιγνύομεν καλώς, προσεχοντες να οιαλύσωμεν .ο 
τυχόν έπί τοΰ κυπέλλου προσκολληθ-έν έκχύλισμα τοΰ ζύθ-ου, καί είτα λαμβάνομεν τό 
ειδικόν βάρος τοΰ ύγροΰ τούτου, είτε δι’ αραιομέτρου δεικνύοντας δεκάκις χίΛίοστα, ειτε 
διά τοΰ πυκνομέτρου. Έ κ  τοΰ είδικοΰ τούτου βάρους, τοΰ άνευ οινοπνεύματος ζυθου,^ και 
τών πινάκων τών ύπό τοΰ S c h u ltz e 1 καταστρωθ-έντων, εύρίσκομεν τό ποσοστόν του επί 

τοΐς 100 ένεχομένου έν τώ  ζύθω  πραγματικού ξηρού έκχυλίσματος.

Οΰτω τό ειδικόν βάρος τοΰ ύπό έξέτασιν ζύθ-ου, κατεργασθ-έντος ώς ανωτέρω,^ευ- 
ρέθ-η ίσον πρός 1 ,0 2 5 8 , οπερ κατά τούς πίνακας τοΰ S chu ltze  άνταποκρίνεται εις ϋ ,6 ο 6 ο

έκχυλίσματος έπί τοΐς 100. ^
Τόν αυτόν σχεδόν άριθ-μόν έλάβομεν καί διά της πρώ της αμέσου μεθ-οδου. Δι 

έξατμίσεως 100  κ. I. έμεινεν ύπόλοιπον 6 ,2 8 1 6 , 10 δέ κ . έ. 0 ,6 2 6 5  τοΰ γράμματος, 

ήτοι κατά μέσον δρον ευρομεν 6 ,4 0 0 6  έπί τοΐς 100 έκχυλίσματος. ^
Ι Ιρ ο σ θ -ή κ η .—  Τό ειδικόν βάρος τοΰ άνευ οινοπνεύματος ζύθ-ου δύναταί τις  νά εύρη

καί δι’ άπλοΰ ύπολογισμοΰ, ώς έξη ς :
Ά φαιροΰμεν έκ τοΰ είδικοΰ βάρους τοΰ υδατος, έστω τοΰτο 1 0 0 0 , τό ειδικόν βά

ρος ήραιωμένου οινοπνεύματος, τοΰ αύτοΰ οίνοπνευματομετρικοΰ βαθμοΰ τοΰ ύπο εςετα- 
σιν ζύθ-ου, ήτοι τό ειδικόν βάρος τοΰ δι’ άποστάςεως τοΰ ζύθ-ου ληφθ-έντος οινοπνεύμα
τος καί άραιωθέντος δι’ άναλόγου ποσοΰ υδατος είς συμπλήρωσιν τοΰ άρχικοΰ δγκου 
τοΰ ζύθ-ου- έστω ό άριθ-μός ούτος Β, είς τό ύπόλοιπον προσθ-έτομεν τό ειδικόν ^βάρος 
τοΰ αύτοτελοΰς ζύθου, έστω Γ , τό άθροισμα αύτών παριστα τό ειδικόν βάρος του ανευ 

οινοπνεύματος ζύθου X , έχομεν συνεπώς

X  =  (1 0 0 0  —  Β )  + Γ

καί διά τόν ύπό έξέτασιν ζΰθον

X  =  (1 0 0 0  —  0 ,9 9 4 3 )  +  1 ,0 1 8 5  ήτοι X  =  1 ,0 2 4 2 .

5. ΙΙροσόιορισμος τον εκχυλίσματος 
τοϋ ζυθογλεύκους.

Ε ίς έκτίμησιν τή ς ποιότητος τοΰ ζύθου, συμφέρει τφ  πραγματογνώμονι νά γνω -

(1) Τούς πίνακας τοΰ Schultze θ-ά δημοσιεύσωμεν εις τό τέλος τ η ς  περ.1 ζύθ-ou πραγματείας.
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Λ Γ
ό ζύθος πρό τή ς ζυμώσεως αύτοΰ, τό ζυθογλεΰκος. Τοΰτο εύρίσκεται κατά τήν μέθοδον 
τοΰ B alling  διά τής εξής έξισώσεως:

Ε  =  (1 ,9 5 6  Α  +  (1 ,9 5 6  Α ) 0 ,0 9 5 6 1 7  + ε )  0 ,9 6 4

εν ή τό Ε  σημαίνει τό σύνολον τοΰ έκχυλίσματος, τό Α τό εύρεθέν έκατοστιαΐον πο- 
σοστον οινοπνεύματος τοΰ ΐ,υθου κατά βάρος, καί ε το εύρεθέν ποσοστόν τοΰ έκχυλί
σματος τοΰ αύτοτελοΰς ζύθου.

Α ντικαθιστώ ντες εν τή ανωτέρω έξισώσει τούς αγνώστους διά τών γνωστών αριθ
μών, έχομεν

Ε  =  ( 3 ,2 4  χ 1 ,9 5 6  + ( (3 ,2 4  x 1 ,9 5 6 ) 0 ,0 5 6 1 7 ) +  6 ,4 0 0 6 )  0 ,9 6 4

Ε  =  1 2 ,6 2 2 6

Π ρ ο σ θ ή κ η .  Γην αύτήν αξίαν τοΰ Ε  λαμβάνομεν κατά προσέγγισιν καί διά 
προσθήκης τοΰ εύρεθέντος ποσοστού έκχυλίσματος τοΰ ζύθου, πρός τό διπλάσιον εκα
τοστιαίου ποσοστον τοΰ οινοπνεύματος κατά βάρος, ήτοι

Ε  =  6 ,4 0 0 6  +  (3 ,2 4  x 2) =  1 2 ,8 8 0 6

ο. Ποοοόίοοιομος τοϋ αλΐ/ιλοϋς βαθμοϋ  
ζυμώσεως.

Ή  ώς ανωτέρω εΰρεσις τοΰ έκχυλίσματος τοΰ ζυθογλεύκους, βοηθεΐ τόν πραγματο- 
γνώμονα είς τόν προσδιορισμόν τοΰ άληθοΰς βαθ-μοΰ τής ζυμώσεως τοΰ ζύθου, μεγίστην 
εχοντος σημασίαν είς τήν έκτίμησιν τής ποιότητος τών ζ ύ θ ω ν  κ α θ ’ δσον εύρίσκομεν 
πόσα έκατοστά τοΰ έκχυλίσματος έζυμώθησαν πράγματι μεταβληθέντα είς οινόπνευμα.

Τόν βαθμόν τοΰτον εύρίσκομεν διά τής ακολούθου έξισώσεως, έν ή Ζ σημαίνει 
τον βαθμόν ζυμώσεως, Ε  τό σύνολον τοΰ έκχυλίσματος τοΰ ζυθογλεύκους, καί ε τό 
έκχύλισμα τοΰ αύτοτελοΰς ζύθου.

z  =  ί  ο ο  ( J U i - )

και οι άντικαταστάσεως τών αγνώστων διά τών γνωστών ήμΐν άριθμώ ν:

Ζ =  100  /  1-2,6226 — 6,4006 \
V 12,6226 /

Ζ =  0 ,4 9 3
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Ό  βαθμός λοιπόν τ η ;  ζυμώσεως τοΰ ύπό έξέτασιν ζύθου, είνε 2περ δηλοϊ ότι 
4 9 ,3  μέρη έπί τοΐς έκατδν τοΰ συνόλου τοΰ εκχυλίσματος μετεβλήθησαν εις οινό

πνευμα.

7. ΙΙροσόιορισμο^ του βινοσακχάρου
(Maltose)

Π οσοτικής προσδιορίζομεν τδ έν τφ  ζύθ·ου Βινοσάκχαρον διά της μεθόδου F eh lin g , 
άποχρω ματίζοντες προηγουμένως τδν ζΰθον δ ι’ υποςικοΰ μολύβδου, καί άραιοΰντες αύ- 
τδν δι’ ΰδατος, αναλόγιο; τ η ;  π ιθα νή ς ποσότητο; τοΰ περιεχομένου σακχάρου.

Ή  αναγω γική δύναμι; τοΰ βινοσακχάρου είνε κατά τδ 1 3 άσθενεατέρα τοΰ στα
φυλοσάκχαρου , συνεπώς 10 κ. έ. διαλύσεως τοΰ F eh lin g , αναγόμενα ύπδ 0 ,0 3  σταφυ
λοσάκχαρου, άπαιτοΰσιν είς τελείαν αύτών αναγω γήν 0 ,0 7 5  βινοσακχάρου.

Ά κριβεστέρα τ ή ;  ογκομετρικής μεθόδου τοΰ F e h lin g  είνε ή μέθοδος τοΰ S oxh le t, 
στηριζομένη έπί τοΰ γεγονότος δτι, 113  μέρη βάρους χαλκοΰ άναχθέντος ύπδ βι-, 
σακχάρου, άνταποκρίνονται είς 1 00  μέρη βάρους βινοσακχάρου. Πρδς εφαρμογήν τ 

μεθόδου ταύτης έργαζόμεθα  ώς εςής:
Ά ναμιγνύομεν 2 5  κ. έ. ζύθου, ουτινος προηγουμένως άφηρέσαμεν τδ άνθρακικδν 

οξύ, καί ήραιώσαμεν μετ’ ίσου όγκου ΰδατος, μετά 5 0  κ. έ. Φ ελιγγίου ύγροΰ- θερμαί
νομεν μέχρι βρασμού τδ μ ίγμα έπί 4  έως 5  πρώτα λεπτά, συλλέγομεν τδ σχηματισθέν 
ίζη μ α  οξειδίου τοΰ χαλκοΰ έπί ήθμοΰ έξ αμιάντου, έντεθειμένου έν μικρώ ύαλίνω σω- 
λήνι, προζυγισθέντι μετά τοΰ αμιάντου, άποπλύνομεν εΐτα τδ συλλεχθέν ίζη μ α  πολλά- 
κ ι;  διά θερμοΰ ΰδατος, ξηραίνομεν, καί άνάγομεν διά ρεύματος υδρογόνου είς μεταλλικόν 
χαλκόν. Ή  αΰξησις τοΰ βάρους τοΰ σωλήνος παριστα τδ βάρος τοΰ χαλκοΰ, έκ τοΰ 
βάρους δέ τούτου ύπολογίζομεν τδ ποσδν τοΰ βινοσακχάρου. Διά τή ς μεθόδου ταύτης 
έργασθέντες ευρομεν τδ έν τφ  ζύθω  Φ ις  βινοσάκχαρον =  1 ,1 2 3 6  έπί τοΐς 100.

8. ]1ροσΰιορισμος τΐμ όίξτοίημ.

Τ ήν δεξτρίνην προσδιορίζομεν έν τφ  ζύθω  μετατρέποντες ταύτην είς σταφυλοσάκ- 
χαρον. ΙΙρδς τοΰτο λαμδάνομεν 5 0  κ. έ. ζύθου άποχρωματισθέντος δι’ ύποξικοΰ μολύ
βδου, προσθέτομεν είς ταΰτα 10 κ. έ. υδροχλωρικού οξέος πυκνότητος 1, 125 καί 100 
κ. έ. ΰδατος· τδ μ ίγμα  τοΰτο θερμαίνομεν δι’άτμολούτρου έπί 3  έως 4 ώρας έν ύαλίνη 
σφαιρική φιάλη, έφ’ ή ς συνάπτομεν μακρόν ύάλινον σωλήνα, χρησιμεύοντα αντί ψυκτή- 
ρος. Διά τή ς κατεργασίας ταύτης τό τε βινοσάκχαρον καί ή δεξτρίνη μετατρέπονται είς 
σταφυλοσάκχαρον, ουτινος τδ ποσδν προσδιορίζομεν ώς άνω. Έ κ  τοΰ ποσοΰ τούτου άφαι- 
ροΰμεν τδ προευρεθέν ποσοστδν τοΰ βινοσακχάρου, τδ δέ υπόλοιπον καταλογίζομεν ώς 

δεξτρίνην.
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Οΰτω εΰρομεν;

Σταφυλοσάκχαρον έν ο λ ω ................................................  3 ,7 5 2 4
Β ι ν ο σ ά κ χ α ρ ο ν .................................................................... 1 ,1 2 3 6

ύπόλοιπον.............  2 ,6 2 8 8

όπερ πολλαπλασιάζομε-; έπί 9  καί διαιρούμε-; διά 10, ίνα λάβωμεν τδ αληθές βάρος 
τής δεξτρίνης, ήτοι =  2 ,3 7 5 9 , άτε τοΰ μοριακού βάρους τής δεξτρίνης πρδς τδ τοΰ 
σταφυλοσακχάρου οντος ώς 9 :1 0 .

9 .  ] ί ρ ο σ ό ϊ ο ρ ι σ μ ο ζ  τ ο υ  ά ζ ω τ ο υ .

Ό  προσδιορισμός τοΰ έν τφ  ζύθω  ένεχομένου ποσοστοΰ άζω τούχω ν ούσιών, έχει
μεγάλη-; σημασίαν προκειμένης έξελέγξεως τή ς ποιότητος τοΰ ζύθου, ιδίως δέ ή
έκπτωσις τοΰ ποσοστοΰ τοΰ αζώτου, έλέγχει μερικήν άντικατάστασιν τής βίνης ύπδ 
αμυλοσακχάρου, ή ετέρων έλευθέρων αζώτου άναπληρωτικών τής βίνης ούσιών.

Τδ ποσοστδν τοΰ άζωτου προσδιορίζομε-; έν τφ  ζύθω , είτε διά τή ς μεθόδου τοΰ 
W ill e t V a rren tra p p , είτε διά τής μεθόδου τοΰ K je ld ah l. Ά μφ ότεραι αί μέ9οδοι αύ- 
ται στηρίζονται έπί τής μετατροπής τοΰ άζώτου τών λευκωματοειδών ούσιών τοΰ ζύ
θου είς άμμωνίαν. Ή  μεν τοΰ W ill e t λ a rre n tra p p  διά τής καύσεως αύτών παρουσία 
άλκαλικοΰ μίγματος· ή δέ τοΰ K jeldah l διά τή ς έπιδράσεως πυκνοΰ θειϊκοΰ όξέος μετά 
τίνος οξειδωτικοΰ. Έ ρ γα ζό μ εθ α  δέ ώς ε ξ ή ς :

Μέθοδος Will et Varrentrapp.
Εξατμίζομε-; μέχρι ξηροΰ έπί λεπτοτάτης ύαλίνης κάψης τοΰ H ofm eister, 2 0  κ. 

έ. ζύθου· κονιοποιούμε-; άδρομερώς τδ ξηρόν ύπόλειμμα μετά τής ύάλου καί άναμι- 
γνύομεν τοΰτο μετά λεπτής νατρασβέστου· τδ μίγμα έντίθεμεν είς σωλήνα καύσεως 5 5  
—  6 0  χιλιοστομέτρων μήκους, καί 1 2 — 15 χιλιοστομέτρων έσωτερικής διαμέτρου, ένφ 
προηγουμένως είχομεν έν θέσει πρδς τδ κλειστόν οπίσθιον άκρον τοΰ σωλήνος 2 — 3 
γράμματα μίγματος όξαλικοΰ καλίου καί δισσανθρακικοΰ νατρίου, έλευθέρων άμμωνίας, 
πρδς τούτω δέ άδρομερή νατράσβεστον ξηρά-;, είς πλήρωσιν τοΰ πρώτου τρίτου τοΰ όλου 
μήκους τοΰ σωλήνος· τδ δεύτερον τρίτον τοΰ σωλήνος καταλαμβάνει νΰν τδ μ ίγμα  τοΰ 
ζυθεκχυλίσματος καί τής λεπτής νατρασβέστου, τδ δ’ ΰπερθεν αύτοΰ έτερον τρίτον π λ η 
ρούμε-; κατά μέγα μέρος δι’ άδρομεροΰς νατρασβέστου, ήν τινα έν τέλει προασπίζομε-; 
δι’ άραιοΰ στροβίλου έξ άμιάντου, έγκαταλείποντες κ α θ ’ όλον τδ μήκος τοΰ σωλήνος μι
κρά-; αύλακα, πρδς εύκολωτέραν τών άερίων διέξοδον.

Τδν οΰτω προετοιμασθέντα σωλήνα τίθεμεν έπ ί έσχάρας οργανικών άναλύσεων, 
καί συγκοινωνούμε-; μετά τρισφαίρου σωλήνος τοΰ W ill e t V a rre n tra p p  ή τοΰ P eligo t, 
έν ω ύπάρχουσι 2 0  κ. έ. κανονικού θειϊκοΰ όξέος. Ούτω τά  άναγκαΐα διασκευάσαντες 
άρχόμεθα τής θερμάνσεως τοΰ σωλήνος άπδ τοΰ προσθίου αύτοΰ άκρου, βαίνοντες βρα-



Ιϊερ» ΖνΟοι·.

δέως καί βαθ-μηδόν προς τό οπίσθιον αύτοΰ άκρον, ούτως ώστε, τδ πρόσθ-ιον τρίτον μέ
ρος τοΰ σωλήνος, τδ περιέχον τήν άδρομερή νατράσβεστον, νά έχη  ήδη διαθ-ερμανθ-ή μέ
χρ ι βαθ-ερύθ-ρου, πριν έ'τι άρξηται ή θ-έρμανσις τοΰ μέσου, εν φ  υπάρχει ή άζωτοΰχος 
ουσία- θ-ερμαίνομεν τότε κατά μήκος τδν σωλήνα μέχρι τοΰ τμήματος τοΰ ενέχοντος 
τδ οξαλικόν μ ίγμα, οπερ, δπόταν κρίνωμεν δτι άπασα ή πρδς άνάλυσιν ουσία κα- 
τεκάη, πυρακτοΰμεν πρδς άνάπτυξιν άνθ-ρακικοΰ αερίου, σκοποΰντος νά παρασύρη καί τά  
τελευταία ίχν η  τή ς αμμωνίας πρδς τδ έν τφ  τρισφαίρφ σωλήνι θ-ειϊκον οξύ- άμα δέ τή 
λήξει τή ς έκλύσεως αερίων, άποχωρίζομεν τδν τρίσφαιρον σωλήνα άπδ τής συσκευής, 
χύνομεν τδ εν αυτφ ύγρδν εν ποτηρίω , άποπλύνομεν πολλάκις δι’ υδατος τδν σωλήνα, 
συλλέγοντες τά  ΰδατα τή ς άποπλύσεως έν τφ  ίδίφ  ποτηρίω , καί τέλος δξυμετροΰμεν 
■ογκομετρικός τδ υγρόν, διά διαλύσεως κανονικής υδροςειδίου τοΰ καλίου, μεταχειριζό- 
μενοι ώς χρωματοδείκτην τήν φαινολφθ-αλεΐνην, ή τδ βάμμα τοΰ ηλιοτροπίου. Έ κ  τών 
καταναλωθ-έντων ήδη κυβικών εκατοστών διαλύσεως καυστικοΰ καλίου, ύπολογίζομεν τήν 
ποσότητα τή ς αμμωνίας, καί δή τήν τοΰ αζώτου, καί έκ τούτου τδ ποοον τών λευκω
ματοειδών ούσιών τοΰ ζύθ-ου κατά τδν εξής τύ π ο ν

■ντ ___  (0 ,0 4 9  X  Κ )  14
4 9

Ν σημαίνει τδ έν τή ληφθ-είση ποσότητι ζύθ-ου περιεχόμενον άζωτον, Κ  δέ τά κυβι
κά εκατοστά θ-ειϊκοΰ όξέος κανονικού, τά ύπό τής κατά τήν καΰσιν παραχθ-είσης αμ
μωνίας κορεσθ-έντα, άτινα εύρίσκομεν έκ τή ς διαφοράς τών καταναλωθ-έντων κυβικών 
εκατοστών, τών διαλύσεων τοΰ θ-είίκοΰ οξέος καί τοΰ καυστικού καλίου.

Ούτω κατά τδν προσδιορισμδν τοΰ άζωτου έν τφ  υπό έξέτασιν ζύθ-ω, είχομεν λά
βει 2 0  κ. έ. κανονικού θ-ειϊκοΰ οξέος, έξουδετερούμενα άκριβώς ύπδ 2 0  κ. έ. κανονι
κού διαλύματος καυστικού καλίου· μετά τήν καΰσιν, όξυμετρήσαντες εΰρομεν ότι τά 20  
κ. έ. έξουδετεροΰντο μόνον υπό 17 ,6  κ. έ. Κ Η Ο , συνεπώς 2 0  — 1 7 ,6 = 2 ,4  κ. ε. κα
νονικού θ-εΐ'.'κοΰ όξέος είχον έξουδετερωθ-ή· ύπδ τή ς κατά τήν καΰσιν τοΰ ζύθ-ου άνα- 
πτυχθ-είσης αμμωνίας. Άντικαθ-ιστώντες λοιπόν είς τδν ανωτέρω τύπον τδ Κ  διά τοΰ 
γνωστού ήδη άριθ-μοΰ 2 ,4  κ. ε. έχομεν

λ τ  (0 ,0 4 9 x  2 ,4 ) 1 4  λ

Ν  =  «   ♦

Ν  =  0 ,0 3 3 6  \

2 0  λοιπόν κ . έ .  ζύθ-ου περιεΐχον 0 ,0 3 3 6  άζωτου, 100 συνεπώς κυβικά εκατοστά ζύθ-ου 
περιέχουσι 0 ,1 6 8 0 .

Ίνα  ήδη γνωρίσωμεν τά  ποσοστά τών λευκωματοειδών ούσιών, άρκεΐ νά πολλα- 
πλασιάσωμεν τδ 0 ,1 6 8 0  έπί 6 ,2 5 , έχομεν ήτοι, 1 ,0 5  μ. λευκωματοειδών ούσιών έν 100 
μέρεσι ζύθ-ου.

ΕΙΔΟΠΟΙΗΣΕΙΣ
_______

I I  “Ά στνχη μ ική  °Επι&ειόρψις „ άγγελλε ι π α ν  προϊόν άεό'όκι- 

μασμενης αξίας καί προϊόντα άτινα , μετά  έξέτασιν ύπό τής Λ -  
ε νΟ-ννσεως, ήϊ)ελον κριΟή άξια σνστάσεως.

ΤΙΜ Ο Λ Ο ΓΙΟ Χ  ΕΙΔΟ Π Ο ΙΗ ΣΕΩ Ν

Δι’ ολόκληρον Σελίδα έφ ’ άπαξ Δραχμ. 15 έξάκις δρ. 6 0  δωδεκάκις δρ. 100
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Δ ι’ ήμίσειαν »

Διά τέταρτον Σελίδος 
Δ ι’ όγδοον »

Τδ άντίτιμον τών ειδοποιήσεων διά μέν τάς έφ’ άπαξ προκαταβάλλεται ολόκληρον, διά δέ τάς 

εξακις και δωδεχακις οημοσιευθησομένας προκαταβάλλεται τδ ήμισυ, τ δ . δ’ έτερον ήμισυ 
μετα την βεβαιωσιν τής δημοσιεύσεως αυτών εις τρία ή έξ τεύχη.

Ή  δαπάνη τών εικόνων έπιβαρύνει το'υς κυρίους τών ειδοποιήσεων.

ΑΝΑΛΥΣΕΙΣ

ΧΗΜ1ΚΑΙ ΚΑΙ ΜΚΡ02Κ0ΠΙΚΑΙ
rnO

Κ. Π. Β ΡΑ Τ ΙΜ Ο Υ
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ΛΙΕΥΘΥΝΙΙΣ:

Ε ν  Π ειο α ιε ϊ. Φαρμακεΐον II. Δ. 
Βρατίμου.

Έ ν  Ά θ ή ν α ις .  Παρά τή Κεντρική 

Στρατ. Φαρμακαποθήκη.
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Π αρακαλοΰνται, 'όσοι τών κ. κ. μη είσέτι έγγραφέν- 
τών συνδρομητών λάβωσι τδ πρώτον τούτο τεΰχος και δέν έπι- 
θυμοΰσι νά έγγραφώσι συνδρομηταί, νά έπιστρέψωσι τοΰτο έν
τδς 10 τδ πολύ ήμερών. Έ ν  εναντία περιπτώσει θεωρούνται
συνδρομηταί.

Η  " Α Σ Τ Υ Χ Η Μ Ι Κ Η  Ε Π Ι Ο Ε Ω Ρ Η Σ Ι Σ , ,
έκδίδεται άπαξ  τοΰ μηνδς είς τεΰχος μεγάλου σχήματος έκ 
2 - 4  τυπογραφικών φύλλων μετά εικόνων καί σχημάτω ν.

Συνδρομή έτησία άρχομένη άπδ τοΰ μηνδς Μαρτίου ώρί- 
σθη προπληρωτέα

Δ ιά  τδ Εσω τερικόν Δ ρ α χ μ α ί 10 
Δ ιά  τδ Εξωτερικόν ' Φρ. γρ . 10  ί

Δ ΙΚ Α ΙΩ Μ Α Τ Α  Σ Υ Ν Δ Ρ Ο Μ Η Τ Ω Ν

Έ κ α σ το ς  συνδρομητής δικαιοΰται άπα ξ  τοΰ έτους νά πέμ- 
ψη ήμΐν πρδς άνάλυσιν δ,τι δήποτε ένδιαφέρει αύτδν άνευ α 
μοιβής. Δ ιά πάσας δέ τας άλλας αναλύσεις ας ήθελεν έμ- 
πιστευθή ήμΐν δικαιοΰται είς εκπτωσιν 3 0  % τής συνήθους 
αμοιβής τών αναλύσεων.

Συνδρομηταί έγγρά φ οντα ι:
Έ ν  Π ε ι ρ α ι ε ΐ ϊ  Έ ν  τώ  Φαρμακείω Π. Δ. Βρατίμου.

Έ ν  Ά θ ή ν α ι ς ;  Έ ν  τώ  Γραφείω Παραγγελιών τοΰ Τυπογραφείου Ν. Ταρουσοποΰλου, 

δδός Λυκαβητοΰ, παρά τό Ταχυδρομεΐον.

m r  Έ π ιστολαί καί πάσα σχετική αποστολή πρός τήν σύνταξιν καί τήν διεύ
θυνσή  τή ς « Ά σ τυ χη μ ικ ή ς  Έ πιθεω ρήσεω ς»  απευθύνονται προς τον κ. Κ . Π . Βρά- 
τιμον, παρά τή Κ εντρική Στρατ. Φ αρμακαποθήκη, είς ’Α θήνας.


